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COLLECTION 2017
bENvENuTI a fIrENzE

Cari Amici,
benvenuti alla Chianti Classico Collection 2017, edizione che segna l’inizio di un nuovo anno del 
Gallo Nero.

L’edizione del 2016 è stata improntata al riconoscimento di un avvenimento storico: l’emanazione 
del Bando di Cosimo III de’ Medici che aveva capito, 300 anni fa, il valore del legame tra il territorio 
e l’unicità dei suoi prodotti, con la consapevolezza che il vino avrebbe avuto un’importanza parti-
colare sull’economia e sul prestigio del nostro Paese. La storia gli ha dato ragione.

Noi, con l’esperienza che il passato ci insegna, vogliamo continuare a costruire per il futuro, per 
il quale stiamo lavorando costantemente per lanciare progetti che nascono proprio da dove la 
Storia era iniziata: dal nostro territorio.
Abbiamo davanti a noi grandi sfide. Il Consorzio Vino Chianti Classico, insieme ai sindaci chian-
tigiani, ha avviato il progetto “Distretto rurale del Chianti”, uno strumento funzionale alla pro-
mozione di politiche di sviluppo del nostro territorio per individuare obiettivi strategici comuni 
legati all’economia, al tessuto sociale e alla promozione di questo straordinario angolo della 
Toscana e del mondo.
All’interno di questa consapevolezza di unità del territorio, una tra le operazioni intraprese dall’as-
semblea dei soci del Consorzio Vino Chianti Classico è stata chiedere all’Unesco, sempre insieme 
ai comuni, di inserire nella lista dei luoghi Patrimonio dell’Umanità il territorio del Chianti quale 
“paesaggio culturale di valore universale”. 

E non ci fermeremo qui, forti anche dei risultati raggiunti in questi anni che ci danno energia  e ci 
incoraggiano a continuare lungo questo percorso.
Il lavoro e gli investimenti dei singoli soci hanno fatto registrare, ormai da 7 anni, un incremento 
costante delle vendite di Chianti Classico, un segnale forte, di affermazione della qualità prodotta 
e soprattutto riconosciuta in tutto il mondo. 
Le valutazioni registrate anche quest’anno su guide e riviste specializzate dimostrano come il 
successo commerciale della denominazione sia la naturale risposta del mercato a un prodotto di 
assoluta eccellenza. Qualità che ci ha visti, fieri, al fianco di un’importante realtà internazionale, 
la regione viticola dello Champagne, dando nuovamente una luce internazionale all’impegno di 
tutti i produttori.
Questi elementi sono solo la proiezione in numeri del vero valore del nostro comparto: il lavoro, 
la creatività e la passione che ogni giorno uomini e donne mettono a disposizione di un territorio 
plasmato nei secoli dalle vigne.

Anche nel successo della Chianti Classico Collection si può leggere questa crescita costante: la parteci-
pazione delle aziende espositrici quest’anno è di oltre il 30% superiore a 4 anni fa. Per cui quest’anno 
si potranno assaggiare i vini, e commentarli, dei produttori di 185 aziende di Chianti Classico.

Per questi motivi, e tanti altri ancora, vi invito ad andare a scoprire di persona questa straordinaria 
sintesi tra cuore, cultura e carattere, gli elementi che abbiamo voluto enfatizzare nell’immagine 
della Collection 2017: l’anima di ognuna delle 675 etichette a disposizione.

Buona degustazione!

Sergio Zingarelli
Presidente Consorzio Vino Chianti Classico
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COLLECTION 2017
WELCOME TO fLOrENCE

Dear Friends,
welcome to the Chianti Classico Collection 2017, marking the beginning of a new year for 
Gallo Nero.

The 2016 edition commemorated a historical event: the issue of the Notice by Cosimo III de’ 
Medici who, 300 years ago, recognized the value of a link between a local area and its unique 
products with the knowledge that wine would assume particular importance for our country’s 
economy and prestige. History has proved him right. 

With the experience handed down to us from the past, we want to continue building our future, 
working tirelessly to launch projects that originate where history started: our land. 
Great challenges lie ahead for us. The Consorzio Vino Chianti Classico, along with the Mayors of 
the Chianti region, have set up the “Rural district of Chianti” project, intended as a promotional 
tool for development policies in our area, to identify strategic goals linked to the economy, so-
cial fabric and promotion of this remarkable corner of Tuscany and of the world. 
Within the sphere of acknowledging the unity of a local area, one of the initiatives undertaken 
by the members of the Consorzio Vino Chianti Classico and the local municipalities was to ask 
Unesco to include the Chianti region in the list of World Heritage sites, as a “cultural landscape 
of universal value”. 

And we’re not stopping there, strengthened by the results achieved in recent years which ener-
gize and encourage us to continue on the path we have undertaken. 
Over the last seven years, the work and investments of individual members have brought about 
a constant increase in Chianti Classico sales, a strong indication and confirmation of the quality 
of these products, recognized worldwide. 
The reviews in specialized guides and magazines in the last year demonstrate how the com-
mercial success of this designation is the market’s natural response to absolutely excellent 
products. This high standard of quality has placed us proudly alongside a leading international 
entity, the winemaking region of Champagne, once again bringing the commitment of our pro-
ducers into the global spotlight. 
These elements are only the numerical projection of the true value of our sector: the work, cre-
ativity and passion that men and women pour into a land shaped by vineyards over the centuries. 

The success of the Chianti Classico Collection also demonstrates this constant growth: this year 
over 30% more estates will take part than four years ago. So this year the public can taste and 
comment on wines produced in 185 different estates in Chianti Classico.

For these reasons and many more, I invite you to come and discover this extraordinary harmony 
between hearts, culture and character, the elements that we chose to highlight in the Collection 
2017 image: the soul of every one of our 675 wines.

Good tasting!

Sergio Zingarelli
President Consorzio Vino Chianti Classico
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vINI IN DEgusTazIONE 
WINEs fOr TasTINg

Chianti ClassiCo DoCG 2015
1 . antinori nel Chianti ClassiCo - PèPPoli  
2 . BaDia a ColtiBuono  
3 . Banfi - fonte alla selva  
4 . Barone riCasoli - Brolio *
5 . BelveDere CamPoli  
6 . BonaCChi  
7 . BorGo Casa al vento - aria *
8 . BorGo la stella *
9 . BranCaia  
10 . Ca’ Di Pesa - Burrone *
11 . CarPineto  
12 . Casa emma  
13 . Casale Dello sParviero *
14 . CastaGnoli  
15 . Castellare Di Castellina - Castellare  
16 . Castellinuzza e PiuCa *
17 . Castello Di ama - ama  
18 . Castello Di fonterutoli - fonterutoli *
19 . Castello Di GaBBiano  
20 . Castello Di meleto - meleto 
21 . Castello Di monsanto *
22 . Castello Di QuerCeto  
23 . Castello Di selvole  
24 . Castello Di uzzano *
25 . Castello Di volPaia - volPaia  
26 . Castello viCChiomaGGio - san JaCoPo  
27 . CasuCCio tarletti *
28 . CiGliano *
29 . CinCiano  
30 . Collazzi - i Bastioni  
31 . Colle Bereto 
32 . ConCaDoro  
33 . Dievole  
34 . famiGlia CeCChi-CeCChi - storia Di famiGlia *
35 . famiGlia CeCChi-villa Cerna - PrimoColle *
36 . famiGlia nunzi Conti - nunzi Conti 
37 . fattoria Di ruPPiano astorre noti 
38 . fattoria le fonti *
39 . fattoria san Giusto a rentennano  *
40 . fattoria san miChele a torri - tenuta la GaBBiola  
41 . fèlsina - BerarDenGa  
42 . fietri *

*campione da botte - barrel sample

43 . GaGliole - ruBiolo *
44 . isole e olena *
45 . la montanina *
46 . la QuerCe seConDa *
47 . le filiGare *
48 . le masse - BarBaGianni Da Corsa *
49 . le miCCine *
50 . l’erta Di raDDa *
51 . l’orCio a Ca’ Di Pesa - Ca’ Di Pesa*
52 . monte BernarDi - retromarCia *
53 . monteraPoni *
54 . monterotonDo - vaGGiolata *
55 . monteseConDo  
56 . oliviera  
57 . Pasolini Dall’onDa - siCelle 
58 . PoDere Castellinuzza *
59 . PoDere Cianfanelli - Cianfanello *
60 . PoDere la CaPPella  
61 . PoDere l’aJa - Chielle *
62 . PoDere PoGGio sCalette - PoGGio sCalette 
63 . PoGGioPiano - fattoria PoGGioPiano *
64 . Pomona - BanDini villa Pomona  
65 . QuerCeto Di Castellina - l’aura *
66 . rieCine  
67 . roCCa Di CastaGnoli  
68 . stomennano *
69 . tenuta Di CaPraia  
70 . tenuta Di nozzole - nozzole  
71 . terre Di Perseto - alBòre  
72 . tolaini - vallenuova  
73 . torraCCia Di Presura  
74 . vallone Di CeCione *
75 . viGnamaGGio - terre Di Prenzano  
76 . villa triturris - turris * 

Chianti ClassiCo DoCG 2014
77 . aGriColtori Del Chianti GeoGrafiCo - GeoGrafiCo  
78 . aiola - fattoria Della aiola  
79 . BinDi serGarDi - la GhirlanDa  
80 . BorGo salCetino  
81 . BorGo sCoPeto  
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vINI IN DEgusTazIONE 
WINEs fOr TasTINg

*campione da botte - barrel sample

82 . BroGioni maurizio  
83 . CanDialle - la misse Di CanDialle  
84 . CaroBBio  
85 . CarPineta fontalPino - fontalPino  
86 . Casa sola  
87 . Casaloste  
88 . Castelli Del GrevePesa - Clemente vii  
89 . Castellinuzza Di Cinuzzi - Castellinuzza 
90 . Castellinuzza e PiuCa  
91 . Castello Della Paneretta  
92 . Castello Di aBola *
93 . Castello Di Bossi *
94 . Castello Di raDDa 
95 . Castello Di verrazzano  
96 . Castello monterinalDi  
97 . CastelveCChi - CaPotonDo  
98 . CiGliano  
99 . fattoria Di CorsiGnano - la CoPPia  
100 . fattoria Di valiano - valiano  
101 . fattoria Di veGi - franCesCo Chiostri 
102 . fontoDi  
103 . fontoDi - filetta Di lamole 
104 . GaGliole - ruBiolo  
105 . GuiDi 1929 - san GiorGio allo sPaDaio  
106 . i faBBri - lamole 
107 . i soDi  
108 . il ColomBaio Di CenCio - i massi   
109 . il molino Di GraCe  
110 . il PalaGio Di Panzano  
111 . isole e olena  
112 . istine  
113 . la QuerCe seConDa  
114 . la sala  
115 . lamole Di lamole - etiChetta BianCa  
116 . lanCiola - le masse Di Greve *
117 . le fonti-Panzano 
118 . le masse  
119 . l’erta Di raDDa  
120 . l’orCio a Ca’ Di Pesa - Ca’ Di Pesa  
121 . maChiavelli - solatio Del tani  
122 . mannuCCi DroanDi - CePPeto  
123 . melini - Granaio  
124 . moCale  

125 . montefioralle  
126 . nittarDi - Casanuova Di nittarDi viGna DoGhessa  
127 . Panzanello  
128 . PoDere CaPaCCia  
129 . PoDere Castellinuzza  
130 . PoDere Cianfanelli - Cianfanello 
131 . PoDere leCCi e BroCChi - leCCi e BroCChi  
132 . PoDere PoGGio sCalette - PoGGio sCalette  
133 . PoGGerino  
134 . PoGGio al sole  
135 . PoGGio al sole - Casasilia *
136 . PoGGio Bonelli  
137 . PoGGioPiano - fattoria PoGGioPiano  
138 . PrinCiPe Corsini-villa le Corti - le Corti  
139 . QuerCeto Di Castellina - l’aura   
140 . QuerCiaBella  
141 . renzo marinai  
142 . rieCine  
143 . riGnana - fattoria Di riGnana  
144 . roCCa Di monteGrossi  
145 . ruffino - santeDame  
146 . san faBiano CalCinaia  
147 . san feliCe  
148 . san GiorGio a laPi  
149 . san leonino - al limite 
150 . santo stefano   
151 . saviGnola Paolina  
152 . tenuta CaPPellina  
153 . tenuta DeGli Dei  
154 . tenuta Di lilliano - lilliano 
155 . tenuta la novella - Casa Di ColomBo  
156 . terra Di seta  
157 . terreno  
158 . torCiBrenColi - mariaGioConDa  
159 . val Delle Corti  
160 . vallePiCCiola  
161 . vallone Di CeCione  
162 . veCChie terre Di montefili *
163 . viGnaveCChia  
164 . villa a sesta - il Palei *
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vINI IN DEgusTazIONE 
WINEs fOr TasTINg

Chianti ClassiCo DoCG 2013
165 . aGriColtori Del Chianti GeoGrafiCo - Contessa Di raDDa  
166 . CanDialle  
167 . Casa Di monte - le CaPitozze  
168 . fattoria Castello Di starDa - malasPina  
169 . fattoria Di montemaGGio - montemaGGio   
170 . fattoria Di valiano - PoGGio teo  
171 . fattoria la riPa  
172 . fattoria le BoCCe - le BoCCe  
173 . la maDonnina - la Palaia  
174 . la montanina  
175 . la Presura - fattoria la Presura 
176 . le CinCiole  
177 . lornano  
178 . manGiaCane  
179 . ormanni  
180 . orsumella  
181 . PoDere il Palazzino - arGenina  
182 . PoGGi Del Chianti - Cervo  
183 . PoGGio BorGoni - Curva Del vesCovo 
184 . PoGGio torselli  
185 . QuerCia al PoGGio  
186 . tenuta CaPPellina  
187 . villa a sesta - il Palei  
188 . villa Di GeGGiano  
189 . villa s. anDrea  
190 . villa trasQua  
191 . villa triturris - turris  

Chianti ClassiCo DoCG 2012
192 . BorGo la stella  
193 . Cantina Di GeGGiano - rBB 1961  
194 . Carus vini - BalDero  
195 . Castell’in villa 
196 . Castello Di CaCChiano  
197 . fattoria Di lamole - Castello Di lamole-le stinChe  
198 . il Barlettaio  
199 . losi QuerCiavalle - QuerCiavalle  
200 . roCCa Di CisPiano - la roCCa  
201 . terreno - asofia  
202 . villa montePalDi - taGliafune 

Chianti ClassiCo DoCG 2011
203 . la lama - sottolaia  
204 . solatione   

Chianti ClassiCo DoCG riserva 2014
205 . antinori nel Chianti ClassiCo - marChese antinori  
206 . BiBBiano  
207 . BonaCChi *
208 . BorGo Casa al vento - foho *
209 . BroGioni maurizio  
210 . CaParsa - CaParsino  
211 . CastaGnoli - terrazze  
212 . Castellare Di Castellina - Castellare
213 . Castello monterinalDi  
214 . Castello viCChiomaGGio - aGostino Petri  
215 . Dievole - noveCento  
216 . famiGlia CeCChi-CeCChi - riserva Di famiGlia  
217 . famiGlia CeCChi-villa Cerna - villa Cerna
218 . fattoria le fonti *
219 . fattoria san Giusto a rentennano - le BaronCole  *
220 . le miCCine  
221 . monte BernarDi  
222 . monteraPoni - il CamPitello *
223 . oliviera  
224 . PoGGerino - BuGialla 
225 . PoGGi Del Chianti - CarDellino *
226 . Pomona - BanDini villa Pomona  
227 . PrinCiPe Corsini-villa le Corti - CorteveCChia  
228 . roCCa Delle maCìe - famiGlia zinGarelli 
229 . santo stefano - DruGo  
230 . val Delle Corti  
231 . villa CalCinaia  

Chianti ClassiCo DoCG riserva 2013
232 . Banfi  
233 . BinDi serGarDi - CaliDonia  
234 . BorGo salCetino - luCarello  
235 . BranCaia  
236 . Ca’ Di Pesa - Burrone  
237 . CaPannelle  
238 . CaParsa - CaParsino  

*campione da botte - barrel sample



9

c
o

l
l

e
c

t
io

n
 |

 2
0

1
7

vINI IN DEgusTazIONE 
WINEs fOr TasTINg

239 . CaroBBio  
240 . CarPineta fontalPino - fontalPino  
241 . Casa emma  
242 . Casa sola  
243 . Casale Dello sParviero *
244 . Castello Della Paneretta  
245 . Castello Di alBola  
246 . Castello Di Bossi - BerarDo *
247 . Castello Di fonterutoli - riserva Privata ser laPo 
248 . Castello Di GaBBiano  
249 . Castello Di meleto - viGna Casi  
250 . Castello Di QuerCeto  
251 . Castello Di raDDa  
252 . Castello Di uzzano *
253 . Castello Di verrazzano  
254 . Castello Di volPaia - Coltassala  
255 . CastelveCChi - loDolaio 
256 . CinCiano  
257 . Colle Bereto 
258 . ConCaDoro 
259 . famiGlia nunzi Conti - nunzi Conti
260 . fattoria Castello Di starDa - malasPina  
261 . fattoria Di CorsiGnano - l’imPeratore  
262 . fattoria san miChele a torri - tenuta la GaBBiola  
263 . fèlsina - ranCia  
264 . GuiDi 1929 - san GiorGio allo sPaDaio  
265 . i faBBri 
266 . i soDi  
267 . il ColomBaio Di CenCio - i massi  
268 . il molino Di GraCe  
269 . il PalaGio Di Panzano  
270 . istine - leviGne  
271 . la maDonnina  
272 . la Presura - fattoria la Presura 
273 . la sala  
274 . lamole Di lamole  
275 . lanCiola - le masse Di Greve   
276 . le filiGare - maria vittoria  
277 . le fonti-Panzano
278 . melini - viGneti la selvanella  
279 . montefioralle  
280 . monterotonDo - seretina  
281 . ormanni - Borro Del Diavolo  

282 . orsumella - Corte rinieri  
283 . Panzanello  
284 . Pasolini Dall’onDa - siCelle 
285 . PoDere CaPaCCia  
286 . PoDere la CaPPella - QuerCiolo  
287 . PoDere l’aJa  
288 . PoDere leCCi e BroCChi - il ChiorBa  
289 . PoGGio Bonelli  
290 . PoGGio torselli 
291 . QuerCiaBella  
292 . renzo marinai  
293 . riGnana  
294 . roCCa Di CastaGnoli - PoGGio a’ frati  
295 . ruffino - riserva DuCale  
296 . san feliCe - il GriGio  
297 . san GiorGio a laPi - BanDeCCa  
298 . san leonino - monsenese 
299 . saviGnola Paolina  
300 . stomennano *
301 . tenuta Di arCeno  
302 . tenuta Di CaPraia  
303 . tenuta Di nozzole - la forra  
304 . terra Di seta  
305 . torCiBrenColi - mariaGioConDa  
306 . torraCCia Di Presura - il taroCCo 
307 . vallePiCCiola  
308 . veCChie terre Di montefili *
309 . viGnamaGGio - GherarDino 

Chianti ClassiCo DoCG riserva 2012
310 . BaDia a ColtiBuono  
311 . BorGo sCoPeto - misCiano  
312 . CarPineto  
313 . Carus vini - GauDio  
314 . Castelli Del GrevePesa - Clemente vii  
315 . Castello Di selvole  
316 . fattoria le BoCCe - le BoCCe  
317 . fietri  
318 . le CinCiole - aluiGi  
319 . lornano - le BanDite  
320 . manGiaCane  

*campione da botte - barrel sample
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vINI IN DEgusTazIONE 
WINEs fOr TasTINg

321 . moCale  
322 . nittarDi  
323 . PoGGio BorGoni - Borromeo  
324 . QuerCia al PoGGio  
325 . terre Di Perseto - alBòre  

Chianti ClassiCo DoCG riserva 2011
326 . aiola - fattoria Della aiola  
327 . Casaloste  
328 . Castello Di monsanto - viGna il PoGGio  
329 . fattoria Di lamole - Castello Di lamole-le stinChe  
330 . il Barlettaio  
331 . la lama - terzo movimento  
332 . losi QuerCiavalle - QuerCiavalle  
333 . maChiavelli - viGna Di fontalle  
334 . mannuCCi DroanDi - CePPeto  
335 . PoDere il Palazzino - Grosso sanese  
336 . roCCa Di CisPiano - CisPiano  
337 . solatione  
338 . tenuta Di arCeno - straDa al sasso  
339 . tenuta la novella  
340 . viGnaveCChia - viGneto oDoarDo BeCCari  
341 . villa Di GeGGiano  
342 . villa s. anDrea 
343 . villa trasQua - fanatiCo  

Chianti ClassiCo DoCG riserva 2010
344 . Castellinuzza Di Cinuzzi - Castellinuzza 
345 . Castello Di CaCChiano 
346 . CasuCCio tarletti - CamPoalto  
347 . fattoria Di veGi - silvio Chiostri 
348 . fattoria la riPa  
349 . PiemaGGio - le fioraie  

Chianti ClassiCo DoCG riserva 2009 
350 . Casa Di monte - le CaPitozze  

Chianti ClassiCo DoCG Gran selezione  2014
351 . BiBBiano - montornello  
352 . Castello Di ama - san lorenzo  
353 . roCCa Delle maCìe - riserva Di fizzano  
354 . villa CalCinaia - viGna BastiGnano  
355 . villa CalCinaia - viGna la fornaCe 

Chianti ClassiCo DoCG Gran selezione 2013
356 . Banfi - fonte alla selva  
357 . Barone riCasoli - Castello Di Brolio  
358 . Barone riCasoli - ColleDilà 
359 . BiBBiano - viGna Del CaPannino 
360 . BinDi serGarDi - moCenni 89 
361 . BroGioni maurizio 
362 . CaPannelle  
363 . Carus vini - GauDio 
364 . Casa emma 
365 . Casa sola 
366 . Casale Dello sParviero - viGna Paronza 
367 . Castello Di aBola 
368 . Castello Di fonterutoli - Castello fonterutoli
369 . Castello Di GaBBiano - Bellezza 
370 . Castello Di QuerCeto - il PiCChio 
371 . Castello Di verrazzano - sassello viGneto QuerCiolina 
372 . Castello Di volPaia - il Puro 
373 . Castello viCChiomaGGio - la Prima 
374 . Colle Bereto 
375 . famiGlia nunzi Conti - viGna elisa 
376 . fontoDi - viGna Del sorBo  
377 . la maDonnina 
378 . lamole Di lamole - viGneto Di CamPolunGo 
379 . le fonti-Panzano
380 . montefioralle 
381 . oliviera 
382 . PoGGio torselli 
383 . PrinCiPe Corsini-villa le Corti - Don tommaso 
384 . QuerCeto Di Castellina - sei  
385 . riGnana - villa Di riGnana 
386 . roCCa Delle maCìe - serGio zinGarelli  
387 . roCCa Di CastaGnoli - stielle 
388 . san faBiano CalCinaia - Cellole  
389 . san feliCe - PoGGio rosso 
390 . tenuta CaPPellina 
391 . tenuta Di CaPraia - effe 55 
392 . tenuta Di lilliano 
393 . tenuta Di nozzole - Giovanni folonari 
394 . tolaini - sette  
395 . villa a sesta - sorleone 

*campione da botte - barrel sample
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Chianti ClassiCo DoCG Gran selezione 2012
396 . antinori nel Chianti ClassiCo - BaDia a PassiGnano 
397 . Castellinuzza Di Cinuzzi - Castellinuzza 
398 . Castello Di meleto 
399 . Castello Di raDDa 
400 . Castello Di selvole - Ponte rosso 
401 . CastelveCChi - maDonnino Della Pieve 
402 . ConCaDoro  
403 . fattoria Di CorsiGnano - l’imPeratriCe 
404 . fattoria Di lamole - lama Della villa antiCo lamole 
405 . il molino Di GraCe - il marGone 
406 . lornano 
407 . manGiaCane - DistriCt z 
408 . melini - terrarossa 
409 . ormanni - etiChetta storiCa 
410 . PoGGioPiano - fattoria PoGGioPiano 
411 . roCCa Di monteGrossi - viGneto san marCellino  
412 . ruffino - riserva DuCale oro 
413 . terra Di seta - assai 
414 . viGnamaGGio - riserva Di monna lisa  
415 . villa triturris - iohanna 

Chianti ClassiCo DoCG Gran selezione 2011
416 . Casa Di monte - le CaPitozze 
417 . Casaloste - Don vinCenzo 
418 . Castelli Del GrevePesa - Clemente vii 
419 . CinCiano 
420 . fattoria Di valiano - valiano - 6.38 
421 . fèlsina - Colonia 
422 . i faBBri 
423 . lanCiola - le masse Di Greve 
424 . Pasolini Dall’onDa - siCelle 
425 . renzo marinai 
426 . santo stefano 
427 . villa s. anDrea 
428 . villa trasQua - nerento 

Chianti ClassiCo DoCG Gran selezione 2010
429 . Castello Di CaCChiano - millennio  
430 . fattoria Di montemaGGio - montemaGGio  
431 . losi QuerCivalle - losi millennium 
432 . roCCa Di CisPiano - CisPiano 

433 . torraCCia Di Presura  
434 . villa montePalDi  

Chianti ClassiCo DoCG Gran selezione 2009
435 . fattoria la riPa 

*campione da botte - barrel sample
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arEa DI prODuzIONE DEL ChIaNTI CLassICO
ThE ChIaNTI CLassICO prODuCTION zONE

Castelnuovo
Berardenga

Gaiole in ChiantiCastellina
in Chianti

Radda in Chianti

Greve in Chianti

Poggibonsi

Barberino
Val d’Elsa

Tavarnelle
Val di Pesa

S. Casciano
in Val di Pesa

SIENA

FIRENZE
FLORENCE

Italia
Italy 

Venezia
Venice
Venezia
Venice

Roma
Rome
Roma
Rome

Toscana
Tuscany

Milano
Milan

Milano
Milan

 Provincia di Firenze / Province of Florence
 Provincia di Siena / Province of Siena
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INDICE DELLE azIENDE / INDEx Of EsTaTEs

Agricoltori del Chianti Geografico
Aiola
Antinori nel Chianti Classico
Badia a Coltibuono
Banfi
Barone Ricasoli
Belvedere Campoli
Bibbiano
Bindi Sergardi
Bonacchi
Borgo Casa al Vento
Borgo La Stella
Borgo Salcetino
Borgo Scopeto
Brancaia
Brogioni Maurizio
Ca’ di Pesa 
Candialle
Cantina di Geggiano  
Capannelle
Caparsa
Carobbio
Carpineta Fontalpino
Carpineto
Carus Vini
Casa di Monte
Casa Emma
Casa Sola
Casale dello Sparviero
Casaloste
Castagnoli
Castellare di Castellina
Castelli del Grevepesa
Castell’in Villa
Castellinuzza di Cinuzzi
Castellinuzza e Piuca 
Castello della Paneretta
Castello di Albola
Castello di Ama
Castello di Bossi
Castello di Cacchiano
Castello di Fonterutoli
Castello di Gabbiano
Castello di Meleto
Castello di Monsanto
Castello di Querceto
Castello di Radda 

135
157
1
136
91
137
2
92
158
159
138
115
116
160
117
27
28
29
86
139
118
30
161
31
3
4
75
76
93
32
94
95
5
162
33
34
77
119
140
163
141
96
6
142
78
35
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22
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23
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26
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28
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29
30
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32
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34
34
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35
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37
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39
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40
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41
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164
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37
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38
123
165
7
87
8
124
97
166
98
98
9
143
167
39
125
168
169
99
79
40
88
144
10
170
145
41
100
80
42
146
126
147
43
44
81
127
171
45
148
46
11

42
43
43
44
44
45
45
46
46
47
47
48
48
49
49
50
50
51
51
52
52
53
53
54
54
55
55
56
56
57
57
58
58
59
59
60
60
61
61
62
62
63
63
64
64
65
65

Castello di Selvole
Castello di Uzzano
Castello di Verrazzano
Castello di Volpaia
Castello Monterinaldi
Castello Vicchiomaggio
Castelvecchi
Casuccio Tarletti 
Cigliano
Cinciano
Collazzi
Colle Bereto
Concadoro
Dievole
Famiglia Cecchi - Cecchi
Famiglia Cecchi - Villa Cerna
Famiglia Nunzi Conti
Fattoria Castello di Starda
Fattoria di Corsignano
Fattoria di Lamole 
Fattoria di Montemaggio
Fattoria di Ruppiano Astorre Noti
Fattoria di Valiano
Fattoria di Vegi
Fattoria La Ripa
Fattoria Le Bocce 
Fattoria Le Fonti 
Fattoria San Giusto a Rentennano
Fattoria San Michele a Torri 
Fèlsina
Fietri
Fontodi
Gagliole 
Guidi 1929
I Fabbri
I Sodi
Il Barlettaio
Il Colombaio di Cencio
Il Molino di Grace
Il Palagio di Panzano
Isole e Olena
Istine
La Lama
La Madonnina
La Montanina
La Presura
La Querce Seconda

pag. pag.
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100
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103
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104
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105
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106
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107
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108
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109
110
110
111

La Sala
Lamole di Lamole
Lanciola
Le Cinciole
Le Filigare
Le Fonti - Panzano
Le Masse
Le Miccine
L’Erta di Radda 
L’Orcio a Ca’ di Pesa 
Lornano
Losi Querciavalle
Machiavelli
Mangiacane
Mannucci Droandi
Melini
Mocale
Monte Bernardi
Montefioralle
Monteraponi
Monterotondo
Montesecondo
Nittardi
Oliviera
Ormanni
Orsumella
Panzanello 
Pasolini dall’Onda
Piemaggio
Podere Capaccia
Podere Castellinuzza - Coccia Paolo
Podere Cianfanelli
Podere Il Palazzino
Podere La Cappella
Podere L’Aja
Podere Lecci e Brocchi
Podere Poggio Scalette
Poggerino
Poggi del Chianti
Poggio al Sole
Poggio Bonelli
Poggio Borgoni
Poggio Torselli
Poggiopiano
Pomona
Principe Corsini - Villa Le Corti
Querceto di Castellina

Quercia al Poggio
Querciabella
Renzo Marinai
Riecine
Rignana
Rocca delle Macìe
Rocca di Castagnoli
Rocca di Cispiano
Rocca di Montegrossi
Ruffino
San Fabiano Calcinaia
San Felice
San Giorgio a Lapi
San Leonino
Santo Stefano
Savignola Paolina
Solatione
Stomennano
Tenuta Cappellina
Tenuta degli Dei
Tenuta di Arceno
Tenuta di Capraia
Tenuta di Lilliano
Tenuta di Nozzole
Tenuta La Novella
Terra di Seta 
Terre di Perseto
Terreno
Tolaini 
Torcibrencoli
Torraccia di Presura
Val delle Corti
Vallepicciola 
Vallone di Cecione
Vecchie Terre di Montefili
Vignamaggio
Vignavecchia
Villa a Sesta
Villa Calcinaia
Villa di Geggiano
Villa Montepaldi
Villa S. Andrea
Villa Trasqua
Villa Triturris

pag. pag.
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pIaNTa DELLE azIENDE / Map Of EsTaTEs

a  san CasCiano in val Di Pesa
B  Greve in Chianti
C  tavarnelle val Di Pesa
D  BarBerino val D’elsa
e  PoGGiBonsi
f  Castellina in Chianti
G  raDDa in Chianti
h  Gaiole in Chianti
i  Castelnuovo BerarDeGna
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97
98
99
100
101
102
103
104
105
106
107
108
109
110
111
112

113
114
115
116
117
118
119
120
121
122
123
124
125
126
127
128

64
63
62
61
60
59
58
57
56
55
54
53
52
51
50
49
48
47
46
45
44
43
42
41
40
39
38
37
36
35
34
33

32
31
30
29
28
27
26
25
24
23
22
21
20
19
18
17

16
15
14
13
12
11
10
9
8
7
6
5
4
3
2
1

Ac
qu

a S
an

 Fe
lic

e

IN
G

R
ES

SO

C

D

E

G

F

H

I

A

B

Per la degustazione degli oli DOP 
Chianti Classico recarsi nel foyer 
adiacente all’entrata
The Chianti Classico DOP olive oil 
tasting is being held in the foyer near 
the entrance

san CasCiano in val Di Pesa (fi)
Antinori nel Chianti Classico
Belvedere Campoli
Carus Vini
Casa di Monte
Castelli del Grevepesa
Castello di Gabbiano
Cigliano
Collazzi
Famiglia Nunzi Conti
Fattoria San Michele a Torri 
La Querce Seconda
La Sala
Machiavelli
Mangiacane
Mocale
Montesecondo
Orsumella
Poggio Borgoni
Poggio Torselli
Poggiopiano
Principe Corsini - Villa Le Corti
Solatione
Terre di Perseto
Villa Montepaldi
Villa S. Andrea
Villa Triturris
Greve in Chianti (fi)
Brogioni Maurizio
Ca’ di Pesa 
Candialle
Carobbio
Carpineto
Casaloste
Castellinuzza di Cinuzzi

a
1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
b
27
28
29
30
31
32
33

TAV.
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LIsTa DELLE azIENDE / LIsT Of EsTaTEs

Castellinuzza e Piuca 
Castello di Querceto
Castello di Uzzano
Castello di Verrazzano
Castello Vicchiomaggio
Fattoria di Lamole 
Fattoria Le Bocce 
Fontodi
I Fabbri
Il Molino di Grace
Il Palagio di Panzano
La Madonnina
La Presura
Lamole di Lamole
Lanciola
Le Cinciole
Le Fonti - Panzano
L’Orcio a Ca’ di Pesa 
Monte Bernardi
Montefioralle
Panzanello 
Podere Castellinuzza - Coccia Paolo
Podere Cianfanelli
Podere Poggio Scalette
Querciabella
Renzo Marinai
Rignana
Santo Stefano
Savignola Paolina
Tenuta degli Dei
Tenuta di Nozzole
Tenuta La Novella
Terreno
Torcibrencoli
Torraccia di Presura
Vallone di Cecione
Vecchie Terre di Montefili
Vignamaggio
Villa Calcinaia
tavarnelle val Di Pesa (fi)
Podere La Cappella
Poggio al Sole
BarBerino val D’elsa (fi)
Casa Emma
Casa Sola
Castello della Paneretta
Castello di Monsanto
Fattoria La Ripa
Guidi 1929
Isole e Olena
Le Filigare
Le Masse
Pasolini dall’Onda

Quercia al Poggio
PoGGiBonsi (si)
Cantina di Geggiano  
Cinciano
Fattoria Le Fonti 
Melini
Ormanni
Castellina in Chianti (si)
Banfi
Bibbiano
Casale dello Sparviero
Castagnoli
Castellare di Castellina
Castello di Fonterutoli
Concadoro
Famiglia Cecchi - Cecchi
Famiglia Cecchi - Villa Cerna
Fattoria di Vegi
Gagliole 
Lornano
Nittardi
Piemaggio
Pomona
Querceto di Castellina
Rocca delle Macìe
Rocca di Cispiano
Ruffino
San Fabiano Calcinaia
San Leonino
Stomennano
Tenuta di Capraia
Tenuta di Lilliano
Villa Trasqua
raDDa in Chianti (si)
Borgo La Stella
Borgo Salcetino
Brancaia
Caparsa
Castello di Albola
Castello di Radda 
Castello di Volpaia
Castello Monterinaldi
Castelvecchi
Colle Bereto
Fattoria di Montemaggio
Il Barlettaio
Istine
L’Erta di Radda 
Monteraponi
Podere Capaccia
Podere L’Aja
Poggerino
Val delle Corti

Vignavecchia
Gaiole in Chianti (si)
Agricoltori del Chianti Geografico
Badia a Coltibuono
Barone Ricasoli
Borgo Casa al Vento
Capannelle
Castello di Ama
Castello di Cacchiano
Castello di Meleto
Fattoria Castello di Starda
Fattoria San Giusto a Rentennano
Fietri
I Sodi
Il Colombaio di Cencio
La Montanina
Le Miccine
Mannucci Droandi
Monterotondo
Podere Il Palazzino
Poggi del Chianti
Riecine
Rocca di Castagnoli
Rocca di Montegrossi
Castelnuovo BerarDenGa (si)
Aiola
Bindi Sergardi
Bonacchi
Borgo Scopeto
Carpineta Fontalpino
Castell’in Villa
Castello di Bossi
Castello di Selvole
Casuccio Tarletti 
Dievole
Fattoria di Corsignano
Fattoria di Ruppiano Astorre Noti
Fattoria di Valiano
Fèlsina
La Lama
Losi Querciavalle
Oliviera
Podere Lecci e Brocchi
Poggio Bonelli
San Felice
San Giorgio a Lapi
Tenuta Cappellina
Tenuta di Arceno
Terra di Seta 
Tolaini 
Vallepicciola 
Villa a Sesta
Villa di Geggiano
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servizio sommelier e tavolo produttore
sommelier service and vintner’s table

servizio sommelier e tavolo produttore
sommelier service and vintner’s table

solo tavolo produttore
only vintner’s table

solo tavolo produttore
only vintner’s table
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1.500

70% Sangiovese, 30% Cabernet Sauvignon

85% Sangiovese, 10% Merlot, 5% Colorino

igt toscana ferraiolo 2013

Chianti Classico riserva Cancello rosso 2011

   

   

130.000

5.000

90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino

90% Sangiovese, 5% Merlot, 5% Colorino

Chianti Classico Contessa di radda 2013 

Chianti Classico riserva fattoria della aiola 2011 

200.000

80.000

90% Sangiovese, 10% Canaiolo

90% Sangiovese, 5% Merlot, 5% Colorino

Chianti Classico geografico 2014 

Chianti Classico fattoria della aiola 2014 

info@chiantigeografico .it - www .chiantigeografico .it

info@aiola .net - www .aiola .net
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Vino biologico / organic wine

 

4.000
11% Mammolo, 11% Ciliegiolo, 11% Pugnitello e altri vitigni autoctoni
igt toscana montebello 2013

  

14.000
80% Sangiovese, 20% altri vitigni
Chianti Classico riserva Cultus Boni 2013

      

89.000
100% Sangiovese

   

Chianti Classico gran selezione Badia a passignano 2012

35.000

260.000

90% Sangiovese, 4% Canaiolo, 4% Ciliegiolo, 2% Colorino

Sangiovese con aggiunta di altre varietà complementari

Chianti Classico riserva Badia a Coltibuono 2012 

Chianti Classico riserva marchese antinori 2014 

140.000

1.000.000

90% Sangiovese, 4% Canaiolo, 4% Ciliegiolo, 2% Colorino

Sangiovese con aggiunta di altre varietà complementari 

Chianti Classico Badia a Coltibuono 2015 

Chianti Classico pèppoli 2015 

marketing@coltibuono .com - www .coltibuono .com

antinori@antinori .it - www .antinori .it

20
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20.000

13.000

100% Sangiovese

90% Sangiovese, 5% Cabernet Sauvignon, 5% Merlot

Chianti Classico gran selezione Colledilà 2013

Chianti Classico gran selezione fonte alla selva 2013

70.000

750.000

90% Sangiovese, 5% Cabernet Sauvignon, 5% Petit Verdot

80% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon, 10% Canaiolo

Chianti Classico gran selezione Castello di Brolio 2013 

Chianti Classico riserva Banfi 2013 

500.000

30.000

80% Sangiovese, 15% Merlot, 5% Cabernet Sauvignon

85% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon, 5% Merlot

Chianti Classico Brolio 2015*

Chianti Classico fonte alla selva 2015 

barone@ricasoli .it - www .ricasoli .it

banfi@banfi .it - www .castellobanfi .it
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2.000
60% Sangiovese, 34% Colorino, 6% Malvasia e Trebbiano
igt toscana Bibbianaccio 2014

  

60.000
100% Sangiovese

85% Sangiovese, 15% Canaiolo

Chianti Classico Bibbiano 2015

anteprima Chianti Classico Belvedere Campoli 2016

15.000
100% Sangiovese Grosso
Chianti Classico gran selezione vigna del Capannino 2013

   

15.000
100% Sangiovese
Chianti Classico gran selezione montornello 2014 

   

30.000

20.000

100% Sangiovese

85% Sangiovese, 15% Canaiolo

Chianti Classico riserva Bibbiano 2014 

Chianti Classico Belvedere Campoli 2015 

info@bibbiano .com - www .bibbiano .com

info@conteguicciardini .it - www .conteguicciardini .it
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50.000
100% Sangiovese
Chianti Classico Casalino 2015

    

5.000
100% Sangiovese

   

Chianti Classico gran selezione mocenni 89 2013

50.000

25.000

100% Sangiovese

97% Sangiovese, 3% Merlot

Chianti Classico riserva Bonacchi 2014*

Chianti Classico riserva Calidonia 2013 

70.000

40.000

100% Sangiovese

97% Sangiovese, 3% Cabernet Sauvignon

Chianti Classico Bonacchi 2015 

Chianti Classico la ghirlanda 2014 

info@bonacchi .it - www .bonacchi .it

bindisergardi@bindisergardi .it - www .bindisergardi .it
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Vino biologico / organic wine

7.000
70% Sangiovese, 25% Cabernet Sauvignon, 5% Merlot
igt toscana Chirone 2011

  

3.000

5.000

90% Sangiovese, 10% Merlot

90% Sangiovese, 10% Merlot

Chianti Classico Borgo la stella 2013

Chianti Classico riserva foho 2013    

   

   

6.000

6.000

90% Sangiovese, 10% Merlot

90% Sangiovese, 10% Merlot

Chianti Classico Borgo la stella 2012 

Chianti Classico riserva foho 2014*

10.000

15.000

90% Sangiovese, 10% Merlot

100% Sangiovese

Chianti Classico Borgo la stella 2015*

Chianti Classico aria 2015*

oscargeyer@gmail .com - www .borgolastella .com

vino@borgocasaalvento .com - www .borgocasaalvento .com
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70.000
40% Sangiovese, 20% Merlot, 20% Syrah, 20% Cabernet Sauvignon

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

igt toscana Borgonero 2014

anteprima Chianti Classico Borgo salcetino 2016

   

20.000

20.000

100% Sangiovese

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

Chianti Classico riserva misciano 2012 

Chianti Classico riserva lucarello 2013 

170.000

70.000

90% Sangiovese, 5% Merlot, 5% Colorino

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

Chianti Classico Borgo scopeto 2014 

Chianti Classico Borgo salcetino 2014 

caparzo@caparzo .com - www .borgoscopeto .com
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50% Sangiovese, 50% Merlot
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maurizio .brogioni@gmail .com - www .brogionimaurizio .it

brancaia@brancaia .it - www .brancaia .it
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94% Sangiovese, 3,4% Merlot, 2,2% Cabernet Sauvignon, 0,4% Colorino
anteprima Chianti Classico Burrone 2016

1.500
100% Sangiovese

94% Sangiovese, 3,4% Merlot, 2,2% Cabernet Sauvignon, 0,4% Colorino

igt toscana mimas 2014

Chianti Classico Burrone 2014

   

   

7.000

2.000

100% Sangiovese

94% Sangiovese, 3,4% Merlot, 2,2% Cabernet Sauvignon, 0,4% Colorino

Chianti Classico Candialle 2013 

Chianti Classico riserva Burrone 2013 
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18.000

97% Sangiovese, 3% Canaiolo

94% Sangiovese, 3,4% Merlot, 2,2% Cabernet Sauvignon, 0,4% Colorino

Chianti Classico la misse di Candialle 2014 

Chianti Classico Burrone 2015*

info@candialle .com - www .candialle .com

az .cadipesa@libero .it - www .cadipesa .it
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50% Sangiovese, 50% Merlot

90% Sangiovese, 10% Canaiolo
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anteprima Chianti Classico rBB 1961 2016

   

   

4.000
100% Sangiovese
Chianti Classico gran selezione Capannelle 2013 
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info@capannelle .com - www .capannelle .com

info@cantinasocialechianti .it - www .cantinasocialechianti .it
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100% Sangiovese
igt toscana leone 2013

  

2.000
80% Sangiovese, 10% Trebbiano Toscano, 10% Malvasia Bianca Lunga
vin santo del Chianti Classico occhio di pernice Carobbio 2010
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anteprima Chianti Classico le Capitozze 2016

igt toscana tespero 2013
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100% Sangiovese

90% Sangiovese, 10% Merlot

Chianti Classico le Capitozze 2014*

Chianti Classico Baldero 2013
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Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

 

 

 

 

90% Sangiovese, 4% Cabernet Sauvignon, 4% Canaiolo, 2% Merlot
anteprima Chianti Classico Casa sola 2016

  

40.000
90% Sangiovese, 4% Cabernet Sauvignon, 4% Canaiolo, 2% Merlot
Chianti Classico Casa sola 2015

    

6.000

7.000

100% Sangiovese

100% Sangiovese

Chianti Classico gran selezione Casa sola 2013

Chianti Classico gran selezione Casa emma 2013

12.000

15.000

90% Sangiovese, 7% Cabernet Sauvignon, 3% Merlot

95% Sangiovese, 5% Malvasia Nera

Chianti Classico riserva Casa sola 2013 

Chianti Classico riserva Casa emma 2013 

40.000

55.000

90% Sangiovese, 4% Cabernet Sauvignon, 4% Canaiolo, 2% Merlot

90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Malvasia Nera

Chianti Classico Casa sola 2014 

Chianti Classico Casa emma 2015 

wine@fattoriacasasola .com - www .fattoriacasasola .com

info@casaemma .com - www .casaemma .com
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sommelier service and vintner’s table

servizio sommelier e tavolo produttore
sommelier service and vintner’s table

solo tavolo produttore
only vintner’s table

solo tavolo produttore
only vintner’s table

33

greve in Chianti (fi)

Castellina in Chianti (si)
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Casaloste

Casale dello Sparviero
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Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

 

Vino biologico / organic wine

  

4.000
90% Merlot, 10% Sangiovese

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

igt toscana inversus 2013

anteprima Chianti Classico Casale dello sparviero 2016

4.000

3.000

100% Sangiovese

100% Sangiovese

Chianti Classico gran selezione don vincenzo 2011

Chianti Classico gran selezione vigna paronza 2013

7.000

15.000

95% Sangiovese, 5% altri vitigni

100% Sangiovese

Chianti Classico riserva Casaloste 2011 

Chianti Classico riserva Casale dello sparviero 2013*

30.000

150.000

90% Sangiovese, 10% Merlot

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

Chianti Classico Casaloste 2014 

Chianti Classico Casale dello sparviero 2015*

casaloste@casaloste .com - www .casaloste .com

info@casaledellosparviero .it - www .casaledellosparviero .it
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Castellina in Chianti (si)

Castellina in Chianti (si)
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Castellare di Castellina

Castagnoli
Ca

st
ag

no
li 

/ C
as

te
lla

re
 d

i C
as

te
lli

na

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

 

Vino biologico / organic wine

 

Vino biologico / organic wine

2.600

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

100% Sangiovese

anteprima Chianti Classico Castellare 2016

igt toscana salita 2013

20.000

15.000

85% Sangiovese, 15% Malvasia Nera

100% Sangiovese

igt toscana i sodi di san niccolò 2013

Chianti Classico Castagnoli 2014

   

   

12.000

8.000

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

100% Sangiovese

Chianti Classico riserva Castellare 2014 

Chianti Classico riserva terrazze 2014 

110.000

17.000

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

100% Sangiovese

Chianti Classico Castellare 2015 

Chianti Classico Castagnoli 2015 

info@castellare .it - www .castellare .it

castagnoli@valdelsa .net - www .castagnoliwine .com
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3.000

Castelnuovo Berardenga (si)

san CasCiano in val di pesa (fi)
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50% Malvasia, 50% Trebbiano Toscano 
vin santo del Chianti Classico Clemente vii 1998

11.000
100% Sangiovese
Chianti Classico gran selezione Clemente vii 2011

80.000
100% Sangiovese
Chianti Classico riserva Clemente vii 2012 

51.000

150.000

100% Sangiovese

100% Sangiovese

Chianti Classico Castell’in villa 2012

Chianti Classico Clemente vii 2014 

info@castellinvilla .com - www .castellinvilla .com

info@castellidelgrevepesa .it - www .castellidelgrevepesa .it

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .



c
o

l
l

e
c

t
io

n
 |

 2
0

1
7

servizio sommelier e tavolo produttore
sommelier service and vintner’s table

servizio sommelier e tavolo produttore
sommelier service and vintner’s table

solo tavolo produttore
only vintner’s table

greve in Chianti (fi)

greve in Chianti (fi)

34

33

Castellinuzza e Piuca 

Castellinuzza di Cinuzzi
Ca

st
el

lin
uz

za
 d

i C
in

uz
zi 

/ C
as

te
lli

nu
zz

a 
e 

pi
uc

a 

*campione da botte - barrel sample

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced
 

 

  

90% Sangiovese, 10% Canaiolo
anteprima Chianti Classico Castellinuzza e piuca 2016

1.300
95% Sangiovese, 3% Canaiolo, 2% Malvasia Nera

   

Chianti Classico gran selezione Castellinuzza 2012

7.000

2.600

90% Sangiovese, 10% Canaiolo

95% Sangiovese, 3% Canaiolo, 2% Malvasia Nera

Chianti Classico Castellinuzza e piuca 2014 

Chianti Classico riserva Castellinuzza 2010

7.000

5.000

90% Sangiovese, 10% Canaiolo

95% Sangiovese, 3% Canaiolo, 2% Malvasia Nera

Chianti Classico Castellinuzza e piuca 2015*

Chianti Classico Castellinuzza 2014

info@castellinuzzaepiuca .it - www .castellinuzzaepiuca .it

info@chianticlassicocastellinuzza .it - www .chianticlassicocastellinuzza .it
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Bottiglie prodotte/Bottles produced

 

 

 

 

85% Sangiovese, 10% Canaiolo, 5% Colorino
anteprima Chianti Classico Castello della paneretta 2016

5.000
50% Sangiovese, 50% Canaiolo

  

igt toscana terrine 2009

100% Sangiovese

    

Chianti Classico riserva torre a destra 2009  

15.000
100% Sangiovese
Chianti Classico gran selezione Castello di abola 2013

   

40.000

20.000

100% Sangiovese

90% Sangiovese, 10% Canaiolo

Chianti Classico riserva Castello di albola 2013 

Chianti Classico riserva Castello della paneretta 2013 

450.000

60.000

95% Sangiovese, 5% altri vitigni

85% Sangiovese, 10% Canaiolo, 5% Colorino

Chianti Classico Castello di abola 2014*

Chianti Classico Castello della paneretta 2014 

info@albola .it - www .albola .it

paneretta@paneretta .it - www .castellodellapaneretta .com
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9.000

100% Sangiovese

50% Sangiovese, 25% Merlot, 25% Cabernet Franc

anteprima Chianti Classico Castello di Bossi 2016

igt toscana haiku 2013

6.000

90.000

70% Sangiovese, 30% Cabernet Sauvignon

80% Sangiovese, 10% Merlot, 10% Malvasia Nera

igt toscana Corbaia 2012

Chianti Classico gran selezione Castello di ama san lorenzo 2013  

   

   

70.000

75.000

100% Sangiovese

80% Sangiovese, 10% Merlot, 10% Malvasia Nera

Chianti Classico riserva Berardo 2013*

Chianti Classico gran selezione Castello di ama san lorenzo 2014 

340.000

90.000

100% Sangiovese

96% Sangiovese, 4% Merlot

Chianti Classico Castello di Bossi 2014*

Chianti Classico ama 2015 

info@castellodibossi .it - www .bacciwines .com

info@castellodiama .com - www .castellodiama .com
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Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced
 

 

 

 

5.000

10.000

100% Sangiovese

80% Sangiovese, 20% Merlot

igt toscana mix 36 2013

igt toscana rosso 2014

100.000
90% Sangiovese, 10% Merlot

85% Malvasia, 15% Canaiolo

Chianti Classico riserva ser lapo 2013  

vin santo del Chianti Classico Castello di Cacchiano 2004

60.000

6.000

92% Sangiovese, 4% Malvasia Nera, 4% Colorino

100% Sangiovese

Chianti Classico gran selezione Castello fonterutoli 2013 

Chianti Classico gran selezione millennio 2010 

13.000

12.000

85% Sangiovese, 10% Merlot, 5% Cabernet Sauvignon

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

Chianti Classico riserva privata ser lapo 2013

Chianti Classico riserva Castello di Cacchiano 2010

400.000

50.000

90% Sangiovese, 7% Merlot, 3% Malvasia Nera

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

Chianti Classico fonterutoli 2015*

Chianti Classico Castello di Cacchiano 2012 

mazzei@mazzei .it - www .mazzei .it

info@castellodicacchiano .it - www .castellodicacchiano .it
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Ca

st
el

lo
 d

i g
ab

bi
an

o 
/ C

as
te

llo
 d

i m
el

et
o

*campione da botte - barrel sample

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced
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Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

 

 

 

 

100% Sangiovese
anteprima Chianti Classico meleto 2016

3.000
100% Malvasia Nera

100% Sangiovese

igt toscana Camboi 2014

anteprima Chianti Classico Castello di gabbiano 2016

7.000

150.000

100% Sangiovese

95% Sangiovese, 5% Merlot

Chianti Classico riserva vigna poggiarso 2015*  

Chianti Classico riserva Castello di gabbiano 2014  

7.000

20.000

100% Sangiovese

100% Sangiovese

Chianti Classico gran selezione Castello di meleto 2012

Chianti Classico gran selezione Bellezza 2013

25.000

150.000

100% Sangiovese

95% Sangiovese, 5% Merlot

Chianti Classico riserva vigna Casi 2013 

Chianti Classico riserva Castello di gabbiano 2013 

120.000

350.000

100% Sangiovese

90% Sangiovese, 5% Merlot, 5% Colorino

Chianti Classico meleto 2015

Chianti Classico Castello di gabbiano 2015 

export@castellomeleto .it - www .castellomeleto .it

castellogabbiano@castellogabbiano .it - www .castellogabbiano .it
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Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

 

 

 

 

95% Sangiovese, 5% Canaiolo
anteprima Chianti Classico Castello di Querceto 2016

10.000

20.000

90% Cabernet Sauvignon, 10% Merlot

100% Cabernet Sauvignon

igt Colli della toscana centrale Cignale 2011

igt toscana nemo 2012

2.000
50% Trebbiano, 40% Malvasia Lunga Bianca, 10% Verdea

90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino

vin santo del Chianti Classico Castello di Querceto 2013

Chianti Classico riserva Castello di monsanto 2013  

15.000
95% Sangiovese, 5% Canaiolo
Chianti Classico gran selezione il picchio 2013

   

120.000

20.000

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

95% Sangiovese, 3% Colorino, 2% Canaiolo

Chianti Classico riserva Castello di Querceto 2013 

Chianti Classico riserva vigna il poggio 2011 

200.000

50.000

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino

Chianti Classico Castello di Querceto 2015 

Chianti Classico Castello di monsanto 2015*

querceto@castellodiquerceto .it - www .castellodiquerceto .it

monsanto@castellodimonsanto .it - www .castellodimonsanto .it
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Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

 

 

 

 

100% Sangiovese
anteprima Chianti Classico Castello di selvole 2016

2.500
100% Merlot
igt toscana merlot 2012

  

1.500
60% Malvasia Bianca, 40% Trebbiano
vin santo del Chianti Classico Castello di selvole 1996

      

3.000

2.600

80% Sangiovese, 10% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon

100% Sangiovese

Chianti Classico gran selezione ponte rosso 2012

Chianti Classico gran selezione Castello di radda 2012

4.000

25.000

90% Sangiovese, 10% Merlot

100% Sangiovese

Chianti Classico riserva Castello di selvole 2012 

Chianti Classico riserva Castello di radda 2013 

60.000

47.000

100% Sangiovese

90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino

Chianti Classico Castello di selvole 2015 

Chianti Classico Castello di radda 2014

guido@selvole .com - www .selvole .com

info@castellodiradda .com - www .castellodiradda .com
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Vino biologico / organic wine 

 

Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

95% Sangiovese, 5% Canaiolo
anteprima Chianti Classico Castello di verrazzano 2016

80.000
70% Sangiovese, 20% Merlot, 10% Trebbiano Toscano
igt toscana verrazzano rosso minituscan 2015

  

8.000
100% Trebbiano

90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino

vin santo del Chianti Classico Castello di verrazzano 2011

Chianti Classico Castello di uzzano 2014  

20.000
100% Sangiovese
Chianti Classico gran selezione sassello vigneto Querciolina 2013

   

60.000

50.000

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino

Chianti Classico riserva Castello di verrazzano 2013 

Chianti Classico riserva Castello di uzzano 2013*

120.000

150.000

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino

Chianti Classico Castello di verrazzano 2014 

Chianti Classico Castello di uzzano 2015*

info@verrazzano .com - www .verrazzano .com

info@agricolauzzano .com - www .agricolauzzano .com
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40.000

90% Sangiovese, 10% Canaiolo

100% Sangiovese

Chianti Classico Castello monterinaldi 2013  

Chianti Classico riserva Castello di volpaia 2014  

2.000
100% Sangiovese

   

Chianti Classico gran selezione il puro 2013   

15.000

12.000

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

95% Sangiovese, 5% Mammolo

Chianti Classico riserva Castello monterinaldi 2014 

Chianti Classico riserva Coltassala 2013 

50.000

120.000

90% Sangiovese, 10% Canaiolo

90% Sangiovese, 10% Merlot

Chianti Classico Castello monterinaldi 2014 

Chianti Classico volpaia 2015 

mail@monterinaldi .it - www .monterinaldi .it

info@volpaia .com - www .volpaia .com
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50% Sangiovese, 30% Cabernet Sauvignon, 20% Merlot

      

igt toscana ripa delle more 2014

5.000

6.500

100% Sangiovese

90% Sangiovese, 10% Merlot

Chianti Classico gran selezione madonnino della pieve 2012

Chianti Classico gran selezione la prima 2013

15.000

35.000

100% Sangiovese

90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Cabernet Sauvignon

Chianti Classico riserva lodolaio 2013

Chianti Classico riserva agostino petri 2014 

25.000

80.000

88% Sangiovese, 12% Canaiolo

90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino

Chianti Classico Capotondo 2014 

Chianti Classico san Jacopo 2015 

cantinacastelvecchi@vescine .it - www .chianticastelvecchi .it 

info@vicchiomaggio .it - www .vicchiomaggio .it
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95% Sangiovese, 5% Colorino

100% Sangiovese

anteprima Chianti Classico Cigliano 2016

anteprima Chianti Classico Casuccio tarletti 2016

500

5.000

60% Trebbiano, 40% Malvasia Bianca Lunga

90% Sangiovese, 10% Canaiolo

vin santo del Chianti Classico Cigliano 2007

igt toscana ser valdo 2013

   

   

20.000

10.000

95% Sangiovese, 5% Colorino

100% Sangiovese

Chianti Classico Cigliano 2014 

Chianti Classico riserva Campoalto 2010 

20.000

10.000

95% Sangiovese, 5% Colorino

100% Sangiovese

Chianti Classico Cigliano 2015*

Chianti Classico Casuccio tarletti 2015*

info@villadelcigliano .it - www .villadelcigliano .it

segreteria@tenutetoscane .com - www .tenutetoscane .com 

*campione da botte - barrel sample46



c
o

l
l

e
c

t
io

n
 |

 2
0

1
7

servizio sommelier e tavolo produttore
sommelier service and vintner’s table

servizio sommelier e tavolo produttore
sommelier service and vintner’s table

solo tavolo produttore
only vintner’s table

solo tavolo produttore
only vintner’s table

47

50.000

san CasCiano in val di pesa (fi)

poggiBonsi (si)

8

87

Collazzi

Cinciano

Ci
nc

ia
no

 / 
Co

lla
zz

i

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced Bottiglie prodotte/Bottles produced

 

 

 

80% Sangiovese, 18% Merlot, 2% Malvasia Nera

100% Sangiovese

anteprima Chianti Classico i Bastioni 2016

anteprima Chianti Classico Cinciano 2016

20.000
50% Cabernet Sauvignon, 25% Cabernet Franc, 21% Merlot, 4% Petit Verdot

100% Sangiovese

igt Colli della toscana centrale Collazzi 2014

Chianti Classico Cinciano 2014  

4.000
100% Sangiovese
Chianti Classico gran selezione Cinciano 2011

6.000
100% Sangiovese

   

Chianti Classico riserva Cinciano 2013 

40.000

50.000

80% Sangiovese, 18% Merlot, 2% Malvasia Nera

100% Sangiovese

Chianti Classico i Bastioni 2015 

Chianti Classico Cinciano 2015 

fattoria .collazzi@collazzi .it - www .collazzi .it

info@cinciano .it - www .cinciano .it
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7.000

85% Sangiovese, 15% Canaiolo

100% Pinot Nero

anteprima Chianti Classico Concadoro 2016

igt toscana il Cenno 2015

4.500

10.000

100% Sangiovese

100% Sangiovese

Chianti Classico gran selezione Concadoro 2012 

Chianti Classico gran selezione Colle Bereto 2013

7.000

20.000

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

100% Sangiovese

Chianti Classico riserva Concadoro 2013

Chianti Classico riserva Colle Bereto 2013

90.000

30.000

85% Sangiovese, 15% Canaiolo

97% Sangiovese, 3% Colorino

Chianti Classico Concadoro 2015 

Chianti Classico Colle Bereto 2015

info@aziendaconcadoro .it - www .aziendaconcadoro .it

colle .bereto@collebereto .it - www .collebereto .it

48



c
o

l
l

e
c

t
io

n
 |

 2
0

1
7

servizio sommelier e tavolo produttore
sommelier service and vintner’s table

servizio sommelier e tavolo produttore
sommelier service and vintner’s table

solo tavolo produttore
only vintner’s table

solo tavolo produttore
only vintner’s table

49

Castellina in Chianti (si)

Castelnuovo Berardenga (si)

98

166

Famiglia Cecchi - Cecchi

Dievole

di
ev

ol
e 

/ f
am

ig
lia

 C
ec

ch
i -

 C
ec

ch
i

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced
 

 

 

 

  

7.000
60% Sangiovese, 20% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon, 10% Cabernet Franc

100% Sangiovese

igt toscana Coevo 2013

anteprima Chianti Classico dievole 2016

   

   

80.000

16.000

90% Sangiovese, 5% Colorino, 5% Cabernet Sauvignon

95% Sangiovese, 3% Canaiolo, 2% Colorino

Chianti Classico riserva di famiglia 2014 

Chianti Classico riserva novecento 2014 

990.000

230.000

90% Sangiovese, 5% Colorino, 5% Cabernet Sauvignon

90% Sangiovese, 6% Canaiolo, 4% Colorino

Chianti Classico storia di famiglia 2015*

Chianti Classico dievole 2015 

cecchi@cecchi .net - www .famigliacecchi .it

info@dievole .it - www .dievole .it

*campione da botte - barrel sample



c
o

l
l

e
c

t
io

n
 |

 2
0

1
7

servizio sommelier e tavolo produttore
sommelier service and vintner’s table

servizio sommelier e tavolo produttore
sommelier service and vintner’s table

solo tavolo produttore
only vintner’s table

san CasCiano in val di pesa (fi)

Castellina in Chianti (si)

9

98

Famiglia Nunzi Conti

Famiglia Cecchi - Villa Cerna
fa

mi
gl

ia
 C

ec
ch

i -
 v

ill
a 

Ce
rn

a 
/ f

am
ig

lia
 n

un
zi 

Co
nt

i

*campione da botte - barrel sample

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

 

 

  

20.000
95% Sangiovese, 5% Colorino
Chianti Classico riserva villa Cerna 2013  

4.000
100% Sangiovese
Chianti Classico gran selezione vigna elisa 2013

   

8.000
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100% Sangiovese

95% Sangiovese, 5% Colorino

Chianti Classico riserva nunzi Conti 2013

Chianti Classico riserva villa Cerna 2014 

50.000

60.000

100% Sangiovese

95% Sangiovese, 5% Colorino

Chianti Classico nunzi Conti 2015

Chianti Classico villa Cerna primocolle 2015*

info@famiglianunziconti .it - www .famiglianunziconti .it

cecchi@cecchi .net - www .famigliacecchi .it
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1.000
50% Sangiovese, 30% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon
igt toscana gli sposi 2013

      

2.000
100% Sangiovese
Chianti Classico gran selezione l’imperatrice 2012

   

5.000

8.000

90% Sangiovese, 10% Malvasia Nera

90% Sangiovese, 5% Merlot, 5% altri vitigni

Chianti Classico riserva l’imperatore 2013 

Chianti Classico riserva malaspina 2013 

20.000

35.000

95% Sangiovese, 3% Malvasia Nera, 2% Canaiolo 

95% Sangiovese, 5% Merlot

Chianti Classico la Coppia 2014 

Chianti Classico malaspina 2013 
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Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced
Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

  

3.000

1.000

100% Sangiovese

100% Sangiovese

igt toscana rosè di montemaggio 2015

Chianti Classico vigna grospoli antico lamole 2013*  

1.000
100% Sangiovese

   

Chianti Classico gran selezione lama della villa antico lamole 2012

3.000

1.000

95% Sangiovese, 5% Merlot

100% Sangiovese

Chianti Classico gran selezione montemaggio 2010 

Chianti Classico riserva Castello di lamole - le stinche 2011 

14.000

5.000

95% Sangiovese, 5% Merlot

100% Sangiovese

Chianti Classico montemaggio 2013  

Chianti Classico Castello di lamole - le stinche 2012 
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80% Sangiovese, 20% Cabernet Sauvignon

      

igt toscana selachus 2014
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90% Sangiovese, 10% Merlot
Chianti Classico gran selezione valiano 6 .38 2011
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100% Sangiovese
Chianti Classico valiano poggio teo 2013 
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95% Sangiovese, 5% Merlot

100% Sangiovese

Chianti Classico valiano 2014 
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Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

4.000
65% Trebbiano, 15% Chardonnay, 15% Sauvignon Blanc, 5% Malvasia
igt Colli etruria centrale margherita Chiostri 2013

5.000

1.000

100% Trebbiano e Malvasia

90% Trebbiano, 10% Malvasia Bianca Lunga

vin santo del Chianti Classico fattoria la ripa 2000

vin santo del Chianti Classico luigi Basilio Chiostri 1995

8.000
90% Sangiovese, 10% Canaiolo
Chianti Classico gran selezione fattoria la ripa 2009

10.000

5.000

90% Sangiovese, 10% Canaiolo

90% Sangiovese, 4% Ciliegiolo, 3% Colorino, 3% Canaiolo

Chianti Classico riserva fattoria la ripa 2010 

Chianti Classico riserva silvio Chiostri 2010

50.000

8.000

90% Sangiovese, 10% Canaiolo

93% Sangiovese, 4% Ciliegiolo, 2% Colorino, 1% Canaiolo

Chianti Classico fattoria la ripa 2013 

Chianti Classico francesco Chiostri 2014

laripa@laripa .it - www .laripa .it

vegi@vegi .it - www .vegi .it
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solo tavolo produttore
only vintner’s table

solo tavolo produttore
only vintner’s table

55

poggiBonsi (si)

greve in Chianti (fi)
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Fattoria Le Fonti 
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100% Sangiovese
anteprima Chianti Classico fattoria le fonti 2016

6.000
100% Sangiovese
igt toscana vito arturo sangiovese 2013

  

80.000
100% Sangiovese

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

Chianti Classico fattoria le fonti 2014  

anteprima Chianti Classico le Bocce 2016

   

6.000

35.000

100% Sangiovese

100% Sangiovese

Chianti Classico riserva fattoria le fonti 2014*

Chianti Classico riserva le Bocce 2012 

80.000

55.000

100% Sangiovese

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

Chianti Classico fattoria le fonti 2015*

Chianti Classico le Bocce 2013 

fattoria .lefonti@libero .it - www .fattoria-lefonti .it

info@stefanofarinavini .it - www .stefanofarinawines .com
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gaiole in Chianti (si)

10

144

Fattoria San Michele a Torri 

Fattoria San Giusto a Rentennano
fa

tto
ria

 sa
n g

ius
to

 a 
re

nt
en

na
no

 / 
fa

tto
ria

 sa
n m

ich
ele

 a 
to

rri
 

*campione da botte - barrel sample

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Bottiglie prodotte/Bottles produced
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Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

95% Sangiovese, 5% Syrah
anteprima Chianti Classico tenuta la gabbiola 2016

10.000
40% Sangiovese, 40% Cabernet Sauvignon, 20% Colorino
igt Colli della toscana centrale murtas 2013

  

10.000
100% Sangiovese

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

Chianti Classico riserva tenuta la gabbiola 2012  

anteprima Chianti Classico san giusto a rentennano 2016

   

10.000

13.000

100% Sangiovese

97% Sangiovese, 3% Canaiolo

Chianti Classico riserva tenuta la gabbiola 2013 

Chianti Classico riserva le Baroncole 2014* 

60.000

45.000

95% Sangiovese, 5% Syrah

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

Chianti Classico tenuta la gabbiola 2015 

Chianti Classico san giusto a rentennano 2015* 

info@fattoriasanmichele .it - www .fattoriasanmichele .it

info@fattoriasangiusto .it - www .fattoriasangiusto .it

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

56



c
o

l
l

e
c

t
io

n
 |

 2
0

1
7

servizio sommelier e tavolo produttore
sommelier service and vintner’s table

servizio sommelier e tavolo produttore
sommelier service and vintner’s table

solo tavolo produttore
only vintner’s table

solo tavolo produttore
only vintner’s table

57

19.000

gaiole in Chianti (si)

Castelnuovo Berardenga (si)

145

170

Fietri

Fèlsina

fè
lsi

na
 / 

fi
et

ri

*campione da botte - barrel sample

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced
 

 

 

 

100% Sangiovese
anteprima Chianti Classico fietri 2016

2.000

40.000

100% Sangiovese

100% Sangiovese

igt toscana dedicato a Benedetta 2013

igt toscana fontalloro 2012

3.000
95% Sangiovese, 5% Merlot

40% Malvasia, 30% Trebbiano Toscano, 30% altri vitigni

Chianti Classico fietri 2014  

vin santo del Chianti Classico fèlsina 2005

6.000
100% Sangiovese

   

Chianti Classico gran selezione Colonia 2011

5.000

45.000

100% Sangiovese

100% Sangiovese

Chianti Classico riserva fietri 2012 

Chianti Classico riserva rancia 2013 

6.000

200.000

100% Sangiovese

100% Sangiovese

Chianti Classico fietri 2015*

Chianti Classico Berardenga 2015 

info@fietri .com - www .fietri .com

info@felsina .it - www .felsina .it
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6.000

60.000

90% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon

100% Sangiovese

igt Colli della toscana centrale gagliole 2013

igt Colli della toscana centrale flaccianello della pieve 2013

25.000
100% Sangiovese

   

Chianti Classico gran selezione vigna del sorbo 2013 

45.000

10.000

90% Sangiovese, 10% Merlot

100% Sangiovese

Chianti Classico rubiolo 2014 

Chianti Classico filetta di lamole 2014

45.000

150.000

90% Sangiovese, 10% Merlot

100% Sangiovese

Chianti Classico rubiolo 2015*

Chianti Classico fontodi 2014 

info@gagliole .com - www .gagliole .com

fontodi@fontodi .com - www .fontodi .com
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80% Sangiovese, 10% Malvasia Nera, 10% Merlot
anteprima Chianti Classico san giorgio allo spadaio 2016

6.000
90% Sangiovese, 10% Canaiolo

80% Sangiovese, 10% Merlot, 10% Malvasia Nera

Chianti Classico terra di lamole 2013

Chianti Classico san giorgio allo spadaio 2015*  

2.300
90% Sangiovese, 10% Canaiolo
Chianti Classico gran selezione i fabbri 2011

   

3.000

5.000

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

90% Sangiovese, 5% Merlot, 5% Malvasia Nera

Chianti Classico riserva i fabbri 2013

Chianti Classico riserva san giorgio allo spadaio 2013 

12.000

30.000

100% Sangiovese

80% Sangiovese, 10% Merlot, 10% Malvasia Nera

Chianti Classico lamole 2014

Chianti Classico san giorgio allo spadaio 2014 

info@ifabbrichianticlassico .it - www .ifabbrichianticlassico .it

info@guidi1929 .com - www .guidi1929 .com

*campione da botte - barrel sample
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93% Sangiovese, 7% Canaiolo
anteprima Chianti Classico i sodi 2016

1.000

3.000

100% Sangiovese

100% Sangiovese

igt toscana Barlettaio 2012

igt toscana vigna farsina 2011

7.000

2.000

100% Sangiovese

65% Malvasia, 35% Trebbiano Toscano

Chianti Classico Barlettaio 2013*  

vin santo del Chianti Classico i sodi 2009
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12.000

100% Sangiovese

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

Chianti Classico riserva Barlettaio 2011 

Chianti Classico riserva i sodi 2013 
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100% Sangiovese

93% Sangiovese, 7% Canaiolo

Chianti Classico Barlettaio 2012 

Chianti Classico i sodi 2014 

barlettaio@yahoo .it - www .barlettaio .it

info@agrisodi .com - www .agrisodi .com
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Vino biologico / organic wine

 

  

5.000
95% Sangiovese, 3% Canaiolo, 2% Colorino 
igt toscana gratius 2011

      

20.000
100% Sangiovese
Chianti Classico gran selezione il margone 2012

   

10.000

10.000

100% Sangiovese

85% Sangiovese, 15% Cabernet Sauvignon

Chianti Classico riserva il molino di grace 2013 

Chianti Classico riserva i massi 2013 

80.000

20.000

90% Sangiovese, 10% altri vitigni

85% Sangiovese, 10% Merlot, 5% Cabernet Sauvignon

Chianti Classico il molino di grace 2014 

Chianti Classico i massi 2014 

info@ilmolinodigrace .it - www .ilmolinodigrace .com

info@ilcolombaiodicencio .com - www .ilcolombaiodicencio .com
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140.000

4.000

80% Sangiovese, 15% Canaiolo, 5% Syrah

100% Sangiovese

Chianti Classico isole e olena 2014 

Chianti Classico riserva il palagio di panzano 2013 

140.000

15.000

80% Sangiovese, 15% Canaiolo, 5% Syrah

100% Sangiovese

Chianti Classico isole e olena 2015*

Chianti Classico il palagio di panzano 2014 

office@isoleolena .it - www .isoleolena .it

info@aziendaagricolailpalagio .com - www .palagiowineandoil .com
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1.000
70% Cabernet Franc, 30% Merlot

100% Sangiovese

igt toscana Caliptra 2012

Chianti Classico istine 2015*  

   

   

2.000

1.500

100% Sangiovese

100% Sangiovese

Chianti Classico riserva terzo movimento 2011 

Chianti Classico riserva levigne 2013 

3.000

22.000

100% Sangiovese

100% Sangiovese

Chianti Classico sottolaia 2011 

Chianti Classico istine 2014 

azienda .lalama@hotmail .it - www .az-agr-lalama .eu

info@istine .it - www .istine .it
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Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced
Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

 

Vino biologico / organic wine

 

  

10.000
100% Sangiovese
igt toscana nebbiano 2013

      

20.000
100% Sangiovese

   

Chianti Classico gran selezione la madonnina 2013

30.000

200.000

95% Sangiovese, 5% Merlot

100% Sangiovese

Chianti Classico la montanina 2013 

Chianti Classico riserva la madonnina 2013 

40.000

30.000

95% Sangiovese, 5% Ciliegiolo

85% Sangiovese, 15% Cabernet Sauvignon

Chianti Classico la montanina 2015*

Chianti Classico la palaia 2013 

brunomazzuoli@virgilio .it - www .aziendaagricolalamontanina .it

lamadonnina@triacca .com - www .triacca .com
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100% Sangiovese
anteprima Chianti Classico la Querce seconda 2016

3.300
100% Sangiovese

80% Sangiovese, 20% Merlot

Chianti Classico la Querce seconda 2013

igt toscana ormato 2010

   

7.000

10.000

100% Sangiovese

100% Sangiovese

Chianti Classico la Querce seconda 2014 

Chianti Classico riserva fattoria la presura 2013

10.000

35.000

100% Sangiovese

90% Sangiovese, 10% altri vitigni

Chianti Classico la Querce seconda 2015*

Chianti Classico fattoria la presura 2013

info@querce2 .it - www .querce2 .it

info@presura .it - www .lapresura .it
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Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced
Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

 

Vino biologico / organic wine

 

  

110.000

2.000

80% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon, 10% Merlot

50% Merlot, 50% Cabernet Sauvignon

Chianti Classico etichetta Blu 2014  

igt Colli della toscana centrale Campo all’albero 2012

20.000
95% Sangiovese, 5% Cabernet Sauvignon
Chianti Classico gran selezione vigneto di Campolungo 2013

   

40.000

3.000

95% Sangiovese, 5% altri vitigni

85% Sangiovese, 15% Cabernet Sauvignon

Chianti Classico riserva lamole di lamole 2013 

Chianti Classico riserva la sala 2013 

130.000

20.000

90% Sangiovese, 10% altri vitigni

85% Sangiovese, 15% Merlot

Chianti Classico etichetta Bianca 2014 

Chianti Classico la sala 2014 

info@lamole .com - www .lamole .com

info@lasala .it - www .lasala .it
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Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced
Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

 

Vino biologico / organic wine

 

5.000

9.000

100% Sangiovese

80% Sangiovese, 15% Cabernet Sauvignon, 5% Cabernet Franc

igt toscana petresco 2012

igt toscana terricci 2011

25.000
100% Sangiovese

80% Sangiovese, 20% Canaiolo

Chianti Classico le Cinciole 2014*  

vin santo del Chianti Classico occhio di pernice le masse di greve 2007

3.000
95% Sangiovese, 3% Canaiolo, 2% Colorino

   

Chianti Classico gran selezione le masse di greve 2011

4.000

6.000

100% Sangiovese

95% Sangiovese, 3% Canaiolo, 2% Colorino

Chianti Classico riserva aluigi 2012 

Chianti Classico riserva le masse di greve 2013 

25.000

30.000

100% Sangiovese

95% Sangiovese, 3% Canaiolo, 2% Colorino

Chianti Classico le Cinciole 2013 

Chianti Classico le masse di greve 2014*

info@lecinciole .it - www .lecinciole .it

info@lanciola .it - www .lanciola .it 
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Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced
Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

 

Vino biologico / organic wine

 

3.000
75% Cabernet Sauvignon, 25% Sangiovese

  

igt toscana podere le rocce 2013

10.000
100% Sangiovese

      

Chianti Classico lorenzo 2014  

1.000
100% Sangiovese
Chianti Classico gran selezione le fonti 2013

   

10.000

3.000

90% Sangiovese, 5% Merlot, 5% Cabernet Sauvignon

90% Sangiovese, 5% Colorino, 5% Merlot

Chianti Classico riserva le fonti 2013 

Chianti Classico riserva maria vittoria 2013 

20.000

20.000

90% Sangiovese, 8% Merlot, 2% Cabernet Sauvignon

90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino

Chianti Classico le fonti 2014 

Chianti Classico le filigare 2015*

info@fattorialefonti .it - www .fattorialefonti .it

info@lefiligare .it - www .lefiligare .it
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Vino biologico / organic wine

 

Vino biologico / organic wine

 

100% Sangiovese
anteprima Chianti Classico Barbagianni da corsa 2016

90% Sangiovese, 5% Malvasia Nera, 5% Colorino

100% Chardonnay

anteprima Chianti Classico le miccine 2016

igt toscana forasacco 2015

   

   

10.000

2.500

100% Sangiovese

100% Sangiovese

Chianti Classico riserva le miccine 2014 

Chianti Classico le masse 2014 

14.000

2.500

90% Sangiovese, 5% Malvasia Nera, 5% Colorino

100% Sangiovese

Chianti Classico le miccine 2015*

Chianti Classico Barbagianni da corsa 2015*

mail@lemiccine .com - www .lemiccine .com

info@fattorialemasse .it - www .fattorialemasse .com
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Vino biologico / organic wine

 

Vino biologico / organic wine

  

2.000

95% Sangiovese, 5% Colorino

50% Malvasia, 50% Trebbiano Toscano

anteprima Chianti Classico Ca’ di pesa 2016

igt toscana il Bianco dell’erta di radda 2015

   

   

7.000

6.000

95% Sangiovese, 5% Colorino

98% Sangiovese, 2% Canaiolo

Chianti Classico Ca’ di pesa 2014 

Chianti Classico l’erta di radda 2014 

7.000

8.000

95% Sangiovese, 5% Colorino

98% Sangiovese, 2% Canaiolo

Chianti Classico Ca’ di pesa 2015*

Chianti Classico l’erta di radda 2015*

info@cadipesa .com - www .cadipesa .com

info@ertadiradda .it - www .ertadiradda .it

*campione da botte - barrel sample
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Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

 

 

 

 

100% Sangiovese
anteprima Chianti Classico Querciavalle 2016

  

1.000
100% Trebbiano e Malvasia

50% Trebbiano, 50% Malvasia Bianca Lunga

vin santo del Chianti Classico Querciavalle 2001

vin santo del Chianti Classico lornano 2008

5.000

10.000

90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Malvasia Nera

85% Sangiovese, 15% Merlot

Chianti Classico gran selezione losi millennium 2010

Chianti Classico gran selezione lornano 2012

10.000

25.000

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

100% Sangiovese

Chianti Classico riserva Querciavalle 2011 

Chianti Classico riserva le Bandite 2012 

25.000

190.000

90% Sangiovese, 10% Canaiolo

100% Sangiovese

Chianti Classico Querciavalle 2012 

Chianti Classico lornano 2013 

info@aziendagricolalosi .it - www .agricolalosi .it

lornano@lornano .it - www .lornano .it
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Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

 

 

 

 

4.000
100% Merlot
igt toscana aleah 2012

  

1.000
60% Malvasia, 40% Trebbiano Toscano 

100% Sangiovese

vin santo del Chianti Classico il Cardinale 2007

anteprima Chianti Classico machiavelli 2016

4.000
90% Sangiovese, 10% Merlot
Chianti Classico gran selezione district z 2012

   

15.000

20.000

95% Sangiovese, 5% Colorino

100% Sangiovese

Chianti Classico riserva mangiacane 2012 

Chianti Classico riserva vigna di fontalle 2011 

20.000

35.000

85% Sangiovese, 10% Canaiolo, 5% Colorino

85% Sangiovese, 15% altri vitigni

Chianti Classico mangiacane 2013 

Chianti Classico solatio del tani 2014 

winesales@mangiacane .com - www .mangiacane .com

machiavelli@giv .it - www .giv .it
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Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

 

Vino biologico / organic wine

 

Vino biologico / organic wine

90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% altri vitigni
anteprima Chianti Classico Ceppeto 2016

1.000

100% Sangiovese

100% Foglia Tonda

anteprima Chianti Classico melini 2016

igt toscana foglia tonda 2011

2.500
80% Sangiovese, 20% altri vitigni

50% Trebbiano, 30% Malvasia Bianca Lunga, 20% altri vitigni

vin santo del Chianti Classico occhio di pernice melini 1999

vin santo del Chianti Classico Ceppeto 2008

9.850
100% Sangiovese
Chianti Classico gran selezione terrarossa 2012

   

80.000

5.000

100% Sangiovese

90% Sangiovese, 10% Merlot 

Chianti Classico riserva vigneti la selvanella 2013 

Chianti Classico riserva Ceppeto 2011 

200.000

15.000

90% Sangiovese, 10% altri vitigni

90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% altri vitigni

Chianti Classico granaio 2014 

Chianti Classico Ceppeto 2014 

melini@giv .it - www .cantinemelini .it

info@mannuccidroandi .com - www .mannuccidroandi .it
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5.000
100% Sangiovese

98% Sangiovese, 2% Merlot

Chianti Classico riserva sa’etta 2013  

anteprima Chianti Classico mocale 2016

   

   

8.000

300

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

98% Sangiovese, 2% Merlot

Chianti Classico riserva monte Bernardi 2014 

Chianti Classico riserva mocale 2012 

50.000

2.700

100% Sangiovese

98% Sangiovese, 2% Merlot

Chianti Classico retromarcia 2015*

Chianti Classico mocale 2014 

mb@montebernardi .com - www .montebernardi .com

gspinelli71@gmail .com - www .mocale .it

*campione da botte - barrel sample74
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Bottiglie prodotte/Bottles produced Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced
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Vino biologico / organic wine

 

Vino biologico / organic wine

 

  

4.500
90% Sangiovese, 7% Canaiolo, 3% Colorino
igt toscana Baron’ugo 2013

      

300
100% Sangiovese

   

Chianti Classico gran selezione montefioralle 2013

6.600

2.000

90% Sangiovese, 7% Canaiolo, 3% Colorino

90% Sangiovese, 6% Canaiolo, 4% Colorino

Chianti Classico riserva il Campitello 2014*

Chianti Classico riserva montefioralle 2013 

40.000

6.000

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

90% Sangiovese, 6% Canaiolo, 4% Colorino

Chianti Classico monteraponi 2015*

Chianti Classico montefioralle 2014 

mail@monteraponi .it - www .monteraponi .it

info@montefioralle .wine - www .montefioralle .wine

*campione da botte - barrel sample
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100% Sangiovese

85% Sangiovese, 10% Canaiolo, 5% Malvasia Nera

igt toscana tÏn 2015

Chianti Classico vaggiolata 2014

   

3.000
95% Sangiovese, 5% Malvasia Nera

   

Chianti Classico riserva seretina 2013 
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80% Sangiovese, 15% Canaiolo, 5% Colorino

85% Sangiovese, 10% Canaiolo, 5% Malvasia Nera

Chianti Classico montesecondo 2015 

Chianti Classico vaggiolata 2015*

info@montesecondo .com - www .montesecondo .com

info@agriturismomonterotondo .net - www .agriturismomonterotondo .net

*campione da botte - barrel sample76
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2.000
90% Sangiovese, 10% Colorino

90% Sangiovese, 10% altri vitigni

Chianti Classico Campo di mansueto 2015  

Chianti Classico Belcanto 2014  

2.000
100% Sangiovese
Chianti Classico gran selezione oliviera 2013

   

2.000

8.000

90% Sangiovese, 10% Canaiolo

95% Sangiovese, 5% Merlot

Chianti Classico riserva oliviera 2014 

Chianti Classico riserva nittardi 2012 

24.000

27.000

80% Sangiovese, 10% Canaiolo, 10% Colorino

100% Sangiovese

Chianti Classico oliviera 2015 

Chianti Classico Casanuova di nittardi vigna doghessa 2014 

info@oliviera .it - www .oliviera .it

info@nittardi .com - www .nittardi .com



c
o

l
l

e
c

t
io

n
 |

 2
0

1
7

servizio sommelier e tavolo produttore
sommelier service and vintner’s table

servizio sommelier e tavolo produttore
sommelier service and vintner’s table

solo tavolo produttore
only vintner’s table

solo tavolo produttore
only vintner’s table

san CasCiano in val di pesa (fi)

poggiBonsi (si)

17

90

Orsumella

Ormanni
or

ma
nn

i /
 o

rs
um

el
la

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced
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100% Sangiovese
anteprima Chianti Classico orsumella 2016

20.000

2.000

60% Sangiovese, 40% Cabernet Sauvignon

100% Canaiolo

igt toscana rubereto 2013

igt toscana ormanni Canaiolo 2015

3.000
100% Sangiovese

   

Chianti Classico gran selezione etichetta storica 2012

30.000

12.000

95% Sangiovese, 5% Cabernet Sauvignon

100% Sangiovese

Chianti Classico riserva Corte rinieri 2013 

Chianti Classico riserva Borro del diavolo 2013 

70.000

60.000

100% Sangiovese

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

Chianti Classico orsumella 2013 

Chianti Classico ormanni 2013 

lorenzo .banci@orsumella .it - www .orsumella .it

info@ormanni .it - www .ormanni .it
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Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

90% Sangiovese, 10% Merlot
igt toscana il manuzio 2014

4.500
100% Sangiovese
Chianti Classico gran selezione sicelle 2011

9.000

20.000

90% Sangiovese, 10% Merlot

95% Sangiovese, 5% Cabernet Sauvignon

Chianti Classico riserva sicelle 2013

Chianti Classico riserva panzanello 2013 

20.000

40.000

95% Sangiovese, 5% altri vitigni

100% Sangiovese

Chianti Classico sicelle 2015

Chianti Classico panzanello 2014 

info@pasolinidallonda .com - www .pasolinidallonda .com

commerciale@panzanello .it - www .panzanello .it
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6.000
65% Sangiovese, 25% Cabernet Sauvignon, 10% Merlot

  

igt Colli della toscana centrale piemaggio 2006

24.000
90% Sangiovese, 5% Colorino, 5% Canaiolo

      

Chianti Classico le fioraie 2008  

   

   

2.000
95% Sangiovese, 5% Ancellotta
Chianti Classico riserva podere Capaccia 2013 

2.000

3.700

95% Sangiovese, 5% Ancellotta

90% Sangiovese, 5% Colorino, 5% Canaiolo

Chianti Classico podere Capaccia 2014 

Chianti Classico riserva le fioraie 2010 

info@poderecapaccia .com - www .poderecapaccia .com

piemaggio@outlook .it - www .piemaggio .com

80



c
o

l
l

e
c

t
io

n
 |

 2
0

1
7

servizio sommelier e tavolo produttore
sommelier service and vintner’s table

servizio sommelier e tavolo produttore
sommelier service and vintner’s table

solo tavolo produttore
only vintner’s table

81

1.500

greve in Chianti (fi)

greve in Chianti (fi)

56

55

Podere Cianfanelli

Podere Castellinuzza - Coccia Paolo

po
de

re
 C

as
te

lli
nu

zz
a 

- C
oc

cia
 p

ao
lo

 / 
po

de
re

 C
ia

nf
an

el
li

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

 

 

100% Sangiovese
anteprima Chianti Classico podere Castellinuzza 2016

100% Sangiovese
Chianti Classico riserva podere Castellinuzza 2013  

   

2.800

8.000

100% Sangiovese

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

Chianti Classico Cianfanello 2014

Chianti Classico podere Castellinuzza 2014 

3.000

8.000

100% Sangiovese

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

Chianti Classico Cianfanello 2015*

Chianti Classico podere Castellinuzza 2015*

poderecianfanelli@hotmail .com 

castellinuzza@yahoo .it - www .castellinuzza .it

*campione da botte - barrel sample
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3.000

2.000

100% Merlot

80% Trebbiano e Malvasia, 20% altri vitigni

igt toscana Cantico 2009

vin santo del Chianti Classico podere il palazzino 2001

   

   

3.000

10.000

100% Sangiovese

100% Sangiovese

Chianti Classico riserva Querciolo 2013 

Chianti Classico riserva grosso sanese 2011 

8.000

25.000

90% Sangiovese, 10% Merlot

100% Sangiovese

Chianti Classico podere la Cappella 2015 

Chianti Classico argenina 2013 

info@poderelacappella .it - www .poderelacappella .it

palazzino@chianticlassico .com - www .podereilpalazzino .it
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2.000
100% Sangiovese
igt toscana il sangio’ 2016

15.000
90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino

95% Sangiovese, 5% Merlot

Chianti Classico lecci e Brocchi 2015*  

igt toscana l’ingegnere 2013

   

   

4.000

3.000

90% Sangiovese, 5% Cabernet Sauvignon, 5% Canaiolo

85% Sangiovese, 10% Merlot, 5% Canaiolo 

Chianti Classico riserva il Chiorba 2013 

Chianti Classico riserva podere l’aja 2013 

15.000

4.000

90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino

90% Sangiovese, 10% Canaiolo

Chianti Classico lecci e Brocchi 2014 

Chianti Classico Chielle 2015*

info@vinolecciebrocchi .it - www .vinolecciebrocchi .it

info@poderelaja .com - www .poderelaja .com

*campione da botte - barrel sample
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25.000
100% Sangiovese

      

igt alta valle della greve il Carbonaione 2014

   

   

7.000

25.000

100% Sangiovese

100% Sangiovese

Chianti Classico riserva Bugialla 2014

Chianti Classico poggio scalette 2014 

40.000

17.000

100% Sangiovese

100% Sangiovese

Chianti Classico poggerino 2014 

Chianti Classico poggio scalette 2015 

info@poggerino .com - www .poggerino .com

info@poggioscalette .it - www .poggioscalette .it
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10.000

2.000

100% Sangiovese

80% Sangiovese, 20% Cabernet Sauvignon

Chianti Classico Casasilia 2014*

Chianti Classico riserva Cardellino 2014*

40.000

2.000

90% Sangiovese, 10% altri vitigni

80% Sangiovese, 20% Cabernet Sauvignon

Chianti Classico poggio al sole 2014 

Chianti Classico Cervo 2013 

info@poggioalsole .com - www .poggioalsole .com

poggi@tuscan .cc - www .tuscan .cc

*campione da botte - barrel sample



c
o

l
l

e
c

t
io

n
 |

 2
0

1
7

servizio sommelier e tavolo produttore
sommelier service and vintner’s table

servizio sommelier e tavolo produttore
sommelier service and vintner’s table

solo tavolo produttore
only vintner’s table

solo tavolo produttore
only vintner’s table

san CasCiano in val di pesa (fi)

Castelnuovo Berardenga (si)

18

175

Poggio Borgoni

Poggio Bonelli
po

gg
io

 B
on

el
li 

/ p
og

gi
o 

Bo
rg

on
i

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

 

 

 

 

30.000
95% Sangiovese, 5% Merlot
igt toscana poggio Borgoni 2014

20.000

10.000

85% Sangiovese, 15% Merlot

34% Sangiovese, 33% Cabernet Sauvignon, 33% Merlot

Chianti Classico Curva del vescovo 2014*  

igt toscana Cretum 2014

   

   

20.000

9.000

90% Sangiovese, 10% Merlot

95% Sangiovese, 5% altri vitigni

Chianti Classico riserva Borromeo 2012 

Chianti Classico riserva poggio Bonelli 2013 

20.000

40.000

85% Sangiovese, 15% Merlot

90% Sangiovese, 10% altri vitigni

Chianti Classico Curva del vescovo 2013 

Chianti Classico poggio Bonelli 2014 

info@relaispoggioborgoni .it - www .relaispoggioborgoni .it

info@poggiobonelli .it - www .poggiobonelli .it

*campione da botte - barrel sample86
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Chianti Classico l’aura 2015*

info@quercialpoggio .com - www .quercialpoggio .com

info@querceto .com - www .quercetodicastellina .com

*campione da botte - barrel sample
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Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

 

Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

2.000

2.000

15.000

100% Cabernet Sauvignon

50% Chardonnay, 50% Pinot Bianco

igt toscana renzo marinai 2010

igt toscana Batar 2014

100% Sangiovese
Chianti Classico gran selezione renzo marinai 2011

   

6.000

10.000

90% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon

100% Sangiovese

Chianti Classico riserva renzo marinai 2013 

Chianti Classico riserva Querciabella 2013 

22.000

100.000

90% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon

100% Sangiovese

Chianti Classico renzo marinai 2014 

Chianti Classico Querciabella 2014 

info@renzomarinai .it - www .renzomarinai .it

info@querciabella .com - www .querciabella .com
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Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

3.000

100% Sangiovese

  

anteprima Chianti Classico riecine 2016

100% Sangiovese

      

igt toscana riecine di riecine 2013

100% Sangiovese
Chianti Classico gran selezione villa di rignana 2013

   

14.000

40.000

90% Sangiovese, 10% altri vitigni

100% Sangiovese

Chianti Classico riserva rignana 2013 

Chianti Classico riecine 2014 

13.000

40.000

85% Sangiovese, 15% Canaiolo

100% Sangiovese

Chianti Classico fattoria di rignana 2014 

Chianti Classico riecine 2015 

info@rignana .it - www .rignana .it

info@riecine .it - www .riecine .it
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7.000

10.200

100% Sangiovese
anteprima Chianti Classico rocca di Castagnoli 2016

10.000
100% Chardonnay

95% Sangiovese, 5% Merlot

igt toscana molino delle Balze 2015

anteprima Chianti Classico famiglia zingarelli 2016

2.000

960.000

80% Malvasia, 20% Trebbiano Toscano

95% Sangiovese, 5% Merlot

vin santo del Chianti Classico rocca di Castagnoli 2011

Chianti Classico famiglia zingarelli 2015  

100% Sangiovese

90% Sangiovese, 10% Colorino

Chianti Classico gran selezione stielle 2013

Chianti Classico gran selezione sergio zingarelli 2013 

15.000

6.500

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

95% Sangiovese, 5% Merlot

Chianti Classico riserva poggio a’ frati 2013 

Chianti Classico gran selezione riserva di fizzano 2014 

250.000

50.000

90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino

90% Sangiovese, 5% Cabernet Sauvignon, 5% Merlot

Chianti Classico rocca di Castagnoli 2015 

Chianti Classico riserva famiglia zingarelli 2014

info@roccadicastagnoli .com - www .roccadicastagnoli .com

info@roccadellemacie .com - www .roccadellemacie .com
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Bottiglie prodotte/Bottles produced
Vino biologico / organic wineVino biologico / organic wine

 

Vino biologico / organic wine

 

1.000

95% Sangiovese, 5% Pugnitello
anteprima Chianti Classico vigneto san marcellino 2016

8.000
70% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon
igt toscana geremia 2013

2.000
100% Malvasia

100% Sangiovese

vin santo del Chianti Classico rocca di montegrossi 2007

igt toscana assolo 2015

85% Sangiovese, 15% Colorino

   

Chianti Classico gran selezione Cispiano 2010

10.000

2.500

97% Sangiovese, 3% Pugnitello

90% Sangiovese, 10% Colorino

Chianti Classico gran selezione vigneto san marcellino 2012 

Chianti Classico riserva Cispiano 2011 

47.000

4.000

91% Sangiovese, 5% Canaiolo, 4% Colorino

97% Sangiovese, 3% Colorino

Chianti Classico rocca di montegrossi 2014 

Chianti Classico la rocca 2012 

roccadimontegrossi@chianticlassico .com - www .roccadimontegrossi .it

info@roccadicispiano .com - www .roccadicispiano .com
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Bottiglie prodotte/Bottles produced

Vino biologico / organic wineVino biologico / organic wine

 

Vino biologico / organic wine

 

390.000

6.000
50% Cabernet Sauvignon, 25% Merlot, 25% Petit Verdot
igt toscana Cerviolo rosso 2013

1.000

200.000

70% Malvasia Bianca Lunga, 30% Trebbiano

34% Sangiovese, 33% Cabernet Sauvignon, 33% Merlot

vin santo del Chianti Classico san fabiano Calcinaia 2005

igt toscana modus 2013

85% Sangiovese, 10% Merlot, 5% Cabernet Sauvignon

   

Chianti Classico gran selezione riserva ducale oro 2012

32.000

1.380.000

90% Sangiovese, 10% altri vitigni

80% Sangiovese, 10% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon

Chianti Classico gran selezione Cellole 2013 

Chianti Classico riserva ducale 2013 

70.000

60.000

85% Sangiovese, 15% altri vitigni

80% Sangiovese, 15% Merlot, 5% Colorino

Chianti Classico san fabiano Calcinaia 2014 

Chianti Classico santedame 2014 

info@sanfabianocalcinaia .com - www .sanfabianocalcinaia .it

info@ruffino .it - www .ruffino .com
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Bottiglie prodotte/Bottles produced
 

 

 

 

13.000

  

10.000
90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino

35% Pugnitello, 30% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon, 5% Petit Verdot

Chianti Classico san giorgio a lapi 2015*  

igt toscana vigorello 2013

100% Sangiovese

   

Chianti Classico gran selezione poggio rosso 2013

6.000

220.000

95% Sangiovese, 5% Colorino

100% Sangiovese

Chianti Classico riserva Bandecca 2013 

Chianti Classico riserva il grigio 2013 

10.000

350.000

90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino

80% Sangiovese, 10% Colorino, 10% Pugnitello

Chianti Classico san giorgio a lapi 2014 

Chianti Classico san felice 2014 

info@sangiorgioalapi .it - www .sangiorgioalapi .it

info@agricolasanfelice .it - www .agricolasanfelice .it

*campione da botte - barrel sample
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Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

 

 

4.000

100% Sangiovese
anteprima Chianti Classico santo stefano 2016

10.000

35.000

100% Sangiovese

100% Sangiovese

Chianti Classico santo stefano 2015

igt toscana governo all’uso toscano 2015

90% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon
Chianti Classico gran selezione santo stefano 2011

5.000

15.000

90% Sangiovese, 5% Merlot, 5% Cabernet Sauvignon

100% Sangiovese

Chianti Classico riserva drugo 2014 

Chianti Classico riserva monsenese 2013

10.000

50.000

100% Sangiovese

100% Sangiovese

Chianti Classico santo stefano 2014 

Chianti Classico al limite 2014

info@fattoriasantostefano .it - www .fattoriasantostefano .it

bertani@bertani .net - www .bertanidomains .com
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7.500
85% Sangiovese, 10% Merlot, 5% Canaiolo

100% Sangiovese

Chianti Classico solatione 2012

anteprima Chianti Classico savignola paolina 2016

   

2.600

5.000

90% Sangiovese, 10% Merlot

90% Sangiovese, 10% Colorino

Chianti Classico riserva solatione 2011 

Chianti Classico riserva savignola paolina 2013 

10.000

24.000

85% Sangiovese, 10% Merlot, 5% Canaiolo 

85% Sangiovese, 8% Colorino, 7% Malvasia Nera

Chianti Classico solatione 2011 

Chianti Classico savignola paolina 2014 

info@solatione .it - www .solatione .it

info@savignolapaolina .it - www .savignolapaolina .it
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2.000
100% Sangiovese
anteprima Chianti Classico tenuta Cappellina 2016

4.000
40% Sangiovese, 36% Cabernet Sauvignon, 24% Syrah
igt toscana dianne 2012

40.000

11.000

100% Sangiovese

70% Sangiovese, 20% Canaiolo, 10% Colorino 

Chianti Classico tenuta Cappellina 2015*  

igt toscana stomennano rosso 2014

80% Sangiovese, 20% Cabernet Sauvignon
Chianti Classico gran selezione tenuta Cappellina 2013

   

13.000

2.000

85% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon, 5% Merlot

80% Sangiovese, 20% Canaiolo

Chianti Classico tenuta Cappellina 2013 

Chianti Classico riserva stomennano 2013*

40.000

6.000

88% Sangiovese, 12% Canaiolo

80% Sangiovese, 20% Canaiolo

Chianti Classico tenuta Cappellina 2014 

Chianti Classico stomennano 2015*

info@tenutacappellina .com - www .tenutacappellina .com

info@stomennano .it - www .stomennano .it 

*campione da botte - barrel sample98
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85% Sangiovese, 15% Merlot
anteprima Chianti Classico tenuta di arceno 2016

141.000
48% Merlot, 27% Cabernet Franc, 22% Cabernet Sauvignon, 3% Petit Verdot
igt toscana il fauno di arcanum 2012

165.000
85% Sangiovese, 15% Merlot

50% Cabernet Sauvignon, 35% Petit Verdot, 15% Cabernet Franc

Chianti Classico tenuta di arceno 2014  

igt toscana Cavalli 2013

   

9.000
100% Sangiovese
Chianti Classico riserva strada al sasso 2011 

   

27.000

15.000

90% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon

100% Sangiovese

Chianti Classico riserva tenuta di arceno 2013 

Chianti Classico tenuta degli dei 2014 

info@tenutadiarceno .com - www .tenutadiarceno .com

info@deglidei .it - www .deglidei .it
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Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

 

 

5.000

100% Sangiovese
anteprima Chianti Classico tenuta d Capraia 2016

5.000

10.000

50% Cabernet, 40% Petit Verdot, 10% Merlot

100% Sangiovese

igt toscana anagallis 2013

igt toscana tenuta di Capraia rosato 2016

100% Sangiovese
Chianti Classico gran selezione effe 55 2013

5.000

15.000

90% Sangiovese, 5% Merlot, 5% Colorino

100% Sangiovese

Chianti Classico gran selezione tenuta di lilliano 2013

Chianti Classico riserva tenuta di Capraia 2013 

75.000

150.000

90% Sangiovese, 5% Merlot, 5% Colorino

90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino

Chianti Classico lilliano 2014

Chianti Classico tenuta di Capraia 2015 

info@lilliano .it - www .lilliano .it

info@tenutadicapraia .com - www .tenutadicapraia .com
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6.000

greve in Chianti (fi)

greve in Chianti (fi)
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Vino biologico / organic wine

 

6.000

  

7.000
90% Sangiovese, 10% Merlot

100% Cabernet Sauvignon

Chianti Classico Casa di Colombo 2015*  

igt toscana il pareto 2014

100% Sangiovese

   

Chianti Classico gran selezione giovanni folonari 2013

5.000

25.000

80% Sangiovese, 10% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon

95% Sangiovese, 5% Cabernet Sauvignon

Chianti Classico riserva tenuta la novella 2011 

Chianti Classico riserva la forra 2013 

7.000

100.000

90% Sangiovese, 10% Merlot

100% Sangiovese

Chianti Classico Casa di Colombo 2014 

Chianti Classico nozzole 2015 

contact@tenutalanovella .com - www .tenutalanovella .com

folonari@tenutefolonari .com - www .tenutefolonari .com

*campione da botte - barrel sample
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Vino biologico / organic wine

 

Vino biologico / organic wine

3.000

  

4.000

4.000

50% Sangiovese, 50% Merlot

100% Sangiovese

igt toscana metello 2015

Chianti Classico riserva terra di seta 2012  

100% Sangiovese

   

Chianti Classico gran selezione assai 2012

3.000

4.000

90% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon

100% Sangiovese

Chianti Classico riserva albòre 2012 

Chianti Classico riserva terra di seta 2013 

4.000

26.000

90% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon

95% Sangiovese, 5% Cabernet Sauvignon

Chianti Classico albòre 2015 

Chianti Classico terra di seta 2014 

contatto@terrediperseto .com - www .terrediperseto .com

info@terradiseta .it - www .terradiseta .it
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Bottiglie prodotte/Bottles produced

Vino biologico / organic wine

 

 

 

Vino biologico / organic wine

4.000
50% Petit Manseng, 50% Roussanne
igt toscana Bianco professore 2015

10.000
65% Merlot, 35% Cabernet Franc

90% Sangiovese, 5% Merlot, 5% Syrah

igt toscana picconero 2011

Chianti Classico riserva terreno 2013  

   

   

14.000

2.736

100% Sangiovese

100% Sangiovese

Chianti Classico gran selezione sette 2013 

Chianti Classico asofia 2012 

13.000

40.000

100% Sangiovese

82% Sangiovese, 18% Merlot

Chianti Classico vallenuova 2015 

Chianti Classico terreno 2014 

info@tolaini .it - www .tolaini .it

info@terreno .se - www .terreno .se
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Bottiglie prodotte/Bottles produced
 

 

 

 

5.000

2.000
95% Sangiovese, 5% Canaiolo

  

igt toscana torci 2015

2.000
92% Sangiovese, 8% Canaiolo

      

Chianti Classico mariagioconda 2015*  

100% Sangiovese
Chianti Classico gran selezione torraccia di presura 2010 

   

15.000

1.500

100% Sangiovese

90% Sangiovese, 10% Canaiolo

Chianti Classico riserva il tarocco 2013

Chianti Classico riserva mariagioconda 2013 

30.000

3.000

90% Sangiovese, 10% Merlot

90% Sangiovese, 10% Canaiolo

Chianti Classico torraccia di presura 2015 

Chianti Classico mariagioconda 2014 

torracciadipresura@torracciadipresura .it - www .torracciadipresura .it

info@torcibrencoli .com - www .torcibrencoli .com
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15.000
60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

igt toscana guidarello 2014

anteprima Chianti Classico val delle Corti 2016

55.000
100% Sangiovese

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

Chianti Classico vallepicciola 2015*  

Chianti Classico val delle Corti 2015*  

   

   

15.000

8.000

80% Sangiovese, 20% Merlot

100% Sangiovese

Chianti Classico riserva vallepicciola 2013 

Chianti Classico riserva val delle Corti 2014 

7.000

20.000

85% Sangiovese, 15% Merlot

95% Sangiovese, 5% Canaiolo

Chianti Classico vallepicciola 2014 

Chianti Classico val delle Corti 2014 

alberto .colombo@vallepicciola .com - www .vallepicciola .com

info@valdellecorti .it - www .valdellecorti .it

*campione da botte - barrel sample
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Bottiglie prodotte/Bottles produced

Vino biologico / organic wine

 

Vino biologico / organic wine

 

Vino biologico / organic wine

3.000

3.000

100% Sangiovese

100% Canaiolo

igt Colli della toscana centrale anfiteatro 2013

igt toscana Canaiolo 2015

   

   

4.000

10.000

100% Sangiovese

90% Sangiovese, 10% Canaiolo

Chianti Classico riserva vecchie terre di montefili 2013*

Chianti Classico vallone di Cecione 2014 

15.000

14.000

100% Sangiovese

90% Sangiovese, 10% Canaiolo

Chianti Classico vecchie terre di montefili 2014*

Chianti Classico vallone di Cecione 2015*

info@vecchieterredimontefili .com - www .vecchieterredimontefili .com

chiesa20@virgilio .it - www .ilvallonedicecione .it 

*campione da botte - barrel sample106
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Bottiglie prodotte/Bottles produced
Vino biologico / organic wine

 

 

 

 

30.000

90% Sangiovese, 10% Merlot

100% Sangiovese

anteprima Chianti Classico vignavecchia 2016

anteprima Chianti Classico terre di prenzano 2016

4.000

7.000

100% Sangiovese

100% Cabernet Franc

igt toscana raddese 2013

igt toscana Cabernet franc 2011

1.000
100% Malvasia

60% Malvasia, 40% Trebbiano

vin santo del Chianti Classico Casuario 2009

vin santo del Chianti Classico vignamaggio 2010

85% Sangiovese, 8% Merlot, 7% Cabernet Sauvignon

   

Chianti Classico gran selezione riserva di monna lisa 2012 

6.000

35.000

90% Sangiovese, 10% Canaiolo

85% Sangiovese, 15% Merlot

Chianti Classico riserva vigneto odoardo Beccari 2011 

Chianti Classico riserva gherardino 2013

40.000

90.000

90% Sangiovese, 10% Merlot

100% Sangiovese

Chianti Classico vignavecchia 2014 

Chianti Classico terre di prenzano 2015 

vignavecchia@vignavecchia .com - www .vignavecchia .com

prodotti@vignamaggio .com - www .vignamaggio .com
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Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced
Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

 

Vino biologico / organic wine

 

1.200

3.000

3.000

5.000

100% Merlot

60% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon

igt Colli della toscana centrale villa Calcinaia Casarsa 2013

igt toscana vas 2013

20.000

20.000

90% Sangiovese, 10% Canaiolo

92% Sangiovese, 8% Cabernet Sauvignon

Chianti Classico villa Calcinaia 2014  

Chianti Classico riserva villa a sesta 2013  

100% Sangiovese

100% Sangiovese

Chianti Classico gran selezione vigna la fornace 2014

Chianti Classico gran selezione sorleone 2013

2.800

30.000

100% Sangiovese

100% Sangiovese

Chianti Classico gran selezione vigna Bastignano 2014 

Chianti Classico il palei 2013 

8.000

30.000

100% Sangiovese

100% Sangiovese

Chianti Classico riserva villa Calcinaia 2014 

Chianti Classico il palei 2014*

commerciale@villacalcinaia .com - www .villacalcinaia .it

agricola@villasesta .com - www .villasesta .com

*campione da botte - barrel sample108
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Villa Montepaldi
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Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

Vino biologico / organic wine

12.000
60% Sangiovese, 20% Ciliegiolo, 20% Syrah
igt toscana Bandinello 2015

2.000
50% Merlot, 45% Cabernet Sauvignon, 5% Cabernet Franc

97% Sangiovese, 3% Cabernet Sauvignon

igt toscana Castellaccio 2011

Chianti Classico riserva villa di geggiano 2007  

   

2.000

6.000

90% Sangiovese, 5% Colorino, 5% Cabernet Franc

97% Sangiovese, 3% Cabernet Sauvignon

Chianti Classico gran selezione villa montepaldi 2010

Chianti Classico riserva villa di geggiano 2011 

10.000

12.000

90% Sangiovese, 10% Colorino

95% Sangiovese, 5% Cabernet Sauvignon

Chianti Classico tagliafune 2012

Chianti Classico villa di geggiano 2013 

info@villamontepaldi .it - www .villamontepaldi .it

vino@villadigeggiano .com - www .villadigeggiano .com
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Castellina in Chianti (si)
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Bottiglie prodotte/Bottles produced

 

 

 

 

8.000

5.000

13.000

2.000

50% Sangiovese, 35% Cabernet Sauvignon, 15% Cabernet Franc

60% Syrah, 40% Merlot

igt toscana trasgaia 2012

igt toscana zobi 2010

3.000

2.000

100% Sangiovese

70% Malvasia, 30% Trebbiano Toscano

vin santo del Chianti Classico occhio di pernice trasanto 2007

vin santo del Chianti Classico villa s . andrea 2009

80% Sangiovese, 20% altri vitigni

80% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon, 10% Syrah

Chianti Classico gran selezione nerento 2011

Chianti Classico gran selezione villa s . andrea 2011

20.000

15.000

80% Sangiovese, 20% altri vitigni

80% Sangiovese, 20% Merlot

Chianti Classico riserva fanatico 2011 

Chianti Classico riserva villa s . andrea 2011 

40.000

20.000

80% Sangiovese, 20% altri vitigni

80% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon, 10% Merlot

Chianti Classico villa trasqua 2013 

Chianti Classico villa s . andrea 2013 

info@villatrasqua .it - www .villatrasqua .it

angiolino .amato@villas-andrea .it - www .villasandrea .com
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Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced

Bottiglie prodotte/Bottles produced 3.000
100% Sangiovese
Chianti Classico gran selezione iohanna 2012

9.000
85% Sangiovese, 15% altri vitigni
Chianti Classico turris 2013

9.000
85% Sangiovese, 15% altri vitigni
Chianti Classico turris 2015*

barichello@villatriturris .com - www .villatriturris .com

*campione da botte - barrel sample




